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Charakterystyka kierunku

Informacje podstawowe

Nazwa kierunku: zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci
Poziom studiéw: studia drugiego stopnia (magister inzynier)
Profil studidw: ogdlnoakademicki

Forma studiow: Stacjonarne

Tytut zawodowy nadawany absolwentom: magister inzynier

Czas trwania studidw (liczba semestréw): 3

Liczba punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studidw: 90

Liczba godzin (w tym realizowanych z wykorzystaniem metod i technik 1155 (26)

ksztatcenia na odlegtosc):

Liczba godzin z wychowania fizycznego': 0

") - dotyczy studiéw pierwszego stopnia i jednolitych studiéw magisterskich realizowanych w formie stacjonarnej

Przyporzadkowanie kierunku do dyscyplin:

Dyscyplina Udziat procentowy ECTS

Technologia zywnosci i zywienia 100% 90

Sylwetka absolwenta

Absolwent studiéw Il stopnia kierunku Zarzadzania jakoscia i analiza zywnosci ma pogtebiong wiedze w zakresie zarzgdzania
jakoscig produktéw zywnosciowych wraz z oceng ryzyka oraz w zakresie stosowania réznych nowoczesnych technik analizy
w ocenie jakosci surowcédw i produktdw zywnosciowych. Potrafi dobierac i wykorzystywa¢ odpowiednie metody i techniki
laboratoryjne w ocenie jakosci zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczen i zafatszowan oraz ocenia¢ zgodno$¢ produktu
spozywczego z przepisami prawnymi i specyfikacjami. Posiada umiejetno$¢ projektowania rozwigzan systemowych i
technologicznych w przemysle zywnosciowym i w laboratoriach badawczych. Potrafi analizowac i ocenia¢ nowe kierunki
rozwoju technologii w przemysle spozywczym w kontekscie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zarzadzania jakoscia, a
takze rozwigzywac problemy z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci.

Absolwent kierunku Zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci jest przygotowany do podjecia pracy zawodowej w: stacjach
sanitarno-epidemiologicznych, laboratoriach i innych placéwkach badawczych, w zaktadach przemystu spozywczego,
zakfadach zywienia zbiorowego i gastronomii, jednostkach akredytujacych i certyfikujgcych Systemy Zarzadzania Jakoscia.
Absolwent jest takze przygotowany do podjecia nauki w szkole doktorskiej oraz na studiach podyplomowych.

Wymiar (liczba godz. i punktéw ECTS), zasady i forma odbywania praktyk

Student odbywa praktyke po 1 semestrze studiéw w wymiarze 4 tygodni (160 godz.) w jednostkach gospodarczych
prowadzacych kontrole jakosci zywnosci, zaktadach produkujacych zywnosé, hurtowniach i innych jednostkach obrotu
zywnosci, instytucjach powotanych do kontroli zywnosci, bezpieczehstwa zywnosci i ochrony konsumentéw. Po zaliczeniu
uzyskuje 6 ECTS.

Celem praktyki jest przygotowanie studentéw do wypetniania obowigzkéw zawodowych w zaktadach przemystu
zywnosciowego lub instytucjach/laboratoriach zwigzanych z zarzadzaniem jakoscia i analityka produktéw zywnosciowych.
Student podczas odbywania praktyki poprzez prace na réznych stanowiskach zapoznaje sie z dziatalnoscig jednostki od
strony organizacyjnej i technologicznej oraz z systemami kontroli jakosci surowcéw i produktéow.

Praktyki odbywaja sie na podstawie:

- porozumienia w sprawie realizacji praktyki pomiedzy Uczelnig a Zaktadem,

- umowy zlecenia,
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- umowy o prace,

- innych umoéw.

Zaktad/instytucja przyjmujace na praktyki odpowiadajg za powotanie kompetentnego opiekuna praktyk, planowe
przeprowadzenie praktyki, organizacje czasu pracy i kontrole wykonywanych przez Studenta czynnosci. W ostatnim dniu
praktyki student jest oceniany przez opiekuna praktyk ze strony Zaktadu pracy. Osiagniete przez studenta efekty uczenia sie
sg sprawdzane i oceniane przez nauczyciela akademickiego wyznaczonego przez Petnomocnika ds. praktyk. Ostateczny
wynik zaliczenia praktyki stanowi $rednia z ocen wystawionych przez kierownika praktyk w zaktadzie i nauczyciela
akademickiego na uczelni.

Zasady/organizacja procesu dyplomowania

Proces dyplomowania obejmuje wykonanie pracy magisterskiej i egzamin magisterski.

Prace magisterska student wykonuje pod opiekg nauczyciela akademickiego posiadajgcego stopien co najmniej doktora.
Dziekan moze upowazni¢ do kierowania praca magisterska specjaliste spoza Uczelni co najmniej ze stopniem doktora. Temat
pracy magisterskiej powinien by¢ ustalony najpdzniej rok przed kohcem studiéw.

Po zaliczeniu wszystkich przedmiotédw objetych programem studiéw, z wylgczeniem przedmiotu praca i egzamin magisterski,
student wprowadza prace magisterska do systemu APD. Promotor sprawdza plik wprowadzonej do systemu pracy i
zatwierdza ja lub odrzuca. Jezeli praca zostata odrzucona student po uzgodnieniu z promotorem poprawia prace i wprowadza
ponownie do systemu APD.

Zatwierdzona praca magisterska kierowana jest do oceny w systemie antyplagiatowym. Opiekun pracy na podstawie
Raportu Ogdlnego oraz Raportu Szczegétowego generowanego w APD, ocenia czy praca nie zawiera nieuprawnionych
zapozyczen lub czy zawarte w niej prawidtowo oznaczone zapozyczenia (cytaty) nie budza watpliwosci co do samodzielnosci
pracy magisterskiej przygotowanej przez studenta. Jezeli raporty nie budza zastrzezen, opiekun pracy magisterskiej
zatwierdza je i przekazuje prace do recenzji. Jezeli w pracy zostaty przekroczone dopuszczalne wspdtczynniki podobienstwa
zostaje wszczynana procedura antyplagiatowa zgodna z obowigzujacym Zarzadzeniem Rektora.

Oceny pracy magisterskiej dokonuje opiekun pracy i jeden recenzent. Sposréd oséb oceniajacych prace co najmniej jedna
musi posiadacd tytut profesora lub stopien naukowy doktora habilitowanego.

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu magisterskiego jest zaliczenie wszystkich przedmiotéw objetych programem studiow,
z wylaczeniem przedmiotu praca i egzamin magisterski, uzyskanie co najmniej dwéch pozytywnych recenzji pracy
magisterskiej i ztozenie w dziekanacie wymaganych dokumentdw.

Egzamin magisterski odbywa sie przed komisjg egzaminacyjng powotang przez dziekana. W sktad komisji wchodzg
przewodniczacy (dziekan lub prodziekan), opiekun i recenzent pracy magisterskiej. Dziekan moze rozszerzy¢ sktad komisji o
specjalistow z przedmiotéw kierunkowych oraz przedstawiciela otoczenia gospodarczego zainteresowanego tematem pracy.
Termin egzaminu wyznacza dziekan.

Egzamin magisterski jest egzaminem ustnym. Student prezentuje przed komisjg ogdlne zatozenia i wnioski swojej pracy oraz
odpowiada na trzy wylosowane pytania z zakresu przedmiotéw realizowanych podczas studidéw, sposréd zestawu
zatwierdzanego przez komisje programowa kierunku studiéw.

Ostateczny wynik studiéw jest obliczany zgodnie z zasadami okre$lonymi w obowigzujacym Regulaminie studiéw.
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ECTS

Liczba punktédw ECTS, ktdérag student uzyska na zajeciach wymagajacych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych 74
zajecia i studentéw

Liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyska w ramach zaje¢ z dziedziny nauk
humanistycznych lub nauk spotecznych”™

Liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyska za zajecia wybieralne 32

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z prowadzong w
uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych 77
przyporzgdkowany jest kierunek studiéw

Liczba punktdw ECTS przyporzadkowana zajeciom ksztattujgcym umiejetnosci
praktyczne

) - dotyczy kierunkéw innych niz przypisane do dyscyplin nauk humanistycznych lub nauk spotecznych

Dopuszczalny deficyt punktow ECTS po poszczegodlnych semestrach

Semestr Deficyt Komentarz
1 6
2 6
3 0
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Sekwencje przedmiotow

Semestr Nazwa przedmiotu realizowanego Nazwa przedmiotu poprzedzajacego
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Wiedza
Kod

NZ_P75_WGO1

NZ_P7S_WGO02

NZ_P75_WG03

NZ_P75_WG04

NZ_P75_WG05

NZ_P7S_WGO06

NZ_P7S_WKO07
NZ_P7S_WKO08
NZ_P7S_WK09

NZ_P7S_WK10

Umiejetnosci

Kod

NZ_P7S_UKO08

NZ_P7S_UK09
NZ_P75_U010

NZ_P75_UU11

NZ_P75_UWO1

NZ_P75_UW02

NZ_P75_UWO03

NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO05

Efekty

Efekty uczenia sie

Tresé

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zagadnienia z zakresu biologii, mikrobiologii, chemii i
matematyki dostosowane do kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki i technologie stosowane w
produkcji i analizie zywnosci w aspekcie oceny jakosci i bezpieczenstwa produktéw

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan
zywnosci oraz identyfikacji zagrozen w tancuchu zywnosciowym

Absolwent zna i rozumie zasady planowania eksperymentdw oraz sposoby weryfikacji metod
analitycznych i systeméw zarzadzania jakoscia

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania systeméw zarzadzania jakoscig

Absolwent zna i rozumie zaawansowane metody statystyczne wykorzystywane w systemach
zarzadzania jakos$cig oraz w zakresie planowania i optymalizacji eksperymentéw oraz opracowywania
wynikéw badanh naukowych

Absolwent zna i rozumie w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne i spoteczne w aspekcie systeméw
zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci

Absolwent zna i rozumie zasady tworzenia i rozwoju wybranych form przedsiebiorczosci

Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego
oraz zasady korzystania z zasobdw informacji patentowe;.

Absolwent zna i rozumie dylematy wspétczesnej cywilizacji oraz relacje spoteczne

Tresé

Absolwent potrafi komunikowac sie i dyskutowac na tematy zwigzane z zarzgdzaniem jakoscig
bezpieczenstwem i analizg zywnosci z r6znymi kregami odbiorcéw w formie werbalnej i pisemne;j

Absolwent potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i organizowac¢ prace wtasng oraz zespotowq

Absolwent potrafi planowac i realizowa¢ $ciezke wtasnego rozwoju zawodowego, rozumie potrzebe
uczenia sie przez cate zycie i ukierunkowywania innych w tym zakresie

Absolwent potrafi dobiera¢ i wykorzystywac odpowiednie metody i techniki laboratoryjne w ocenie
jakosci zywnosci, oznaczaniu zanieczyszczen i zafatszowanh oraz ocenia¢ zgodnos$¢ produktu
spozywczego z przepisami prawnymi i specyfikacjami

Absolwent potrafi analizowac i interpretowac zaleznosci pomiedzy zjawiskami srodowiskowymi i
zmianami zachodzgcymi w surowcach i produktach zywnosciowych ksztattujgcymi jakos¢ wyrobu

Absolwent potrafi interpretowad zjawiska w sektorze agrozywnosciowym dotyczace zarzadzania

jakoscig, wytwarzania i bezpieczehstwa zywnosci

Absolwent potrafi zaprojektowac i przygotowac dokumentacje systeméw zarzadzania jakoscig i
bezpieczenstwem

Absolwent potrafi analizowad i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju technologii w przemysle spozywczym w
kontekscie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zarzadzania jakoscia
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Kod

NZ_P75_UWO06

NZ_P75_UWO07

Tresé

Absolwent potrafi dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody statystyczne w zarzadzaniu jakoscia,
analizie zywnosci i analizie kosztéw przedsiebiorstwa

Absolwent potrafi poszukiwaé, analizowac i w sposéb twdrczy i krytyczny wykorzystywac informacje
pochodzace z réznych dziedzin nauki z zachowaniem wiasciwych praw ochronnych, w tym prawa
autorskiego

Kompetencje spoteczne

Kod

NZ_P7S_KKO1

NZ_P7S_KK02

NZ_P75_KOO03

NZ_P75_K004

NZ_P7S_KRO5

NZ_P7S_KR06

Efekty

Tresé

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania wiedzy oraz
samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu

Absolwent jest gotéw do uwzgledniania priorytetéw stuzacych realizacji zadan wtasnych i zleconych oraz
prawnej ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

Absolwent jest gotéw do dziatania w sposéb przedsiebiorczy oraz podejmowania dziatan na rzecz
srodowiska spotecznego oraz wypetniania zobowigzah spotecznych

Absolwent jest gotéw do wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu,
identyfikowaniu i rozstrzyganiu probleméw w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci

Absolwent jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowej za prowadzenie prac
eksperymentalnych, produkcje zywnosci oraz stan srodowiska

Absolwent jest gotéw do przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowe] oraz podejmowania dziatan
na rzecz przestrzegania tych zasad
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Szkolenie BHP i ppoz.

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
wszystkie 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- 00000000WO00S.1101A.2447.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty ogdine

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie punktéw ECTS
0.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z zasadami BHP i ppoz podczas przebywania na uczelni, zapobieganie i ochrona

Cl studentéw przed wypadkami
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Umiejetnosci - Student potrafi:

zachowac ostroznos¢ na terenie uczelni, skutecznie
rozpoznawac wystepujace zagrozenia i im
przeciwdziata¢ oraz zidentyfikowad czynniki szkodliwe
i ucigzliwe wystepujgce w laboratoriach i salach

ul Zaliczenie pisemne
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udzieli¢ pierwszej pomocy poszkodowanym
u2 w okreslonych wypadkach, zachowac sie odpowiednio Zaliczenie pisemne
w sytuacji zagrozenia zdrowia i zycia.

zachowac sie odpowiednio w przypadku wystapienia
U3 pozaru i ewakuowac siebie oraz inne osoby zagrozone Zaliczenie pisemne
z budynku

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

uznawania znaczenia wptywu swojego zachowania
K1 na bezpieczehstwo wtasne oraz innych Zaliczenie pisemne
studentéw/pracownikéw uczelni

zrozumienia znaczenia BHP i PPOZ dla zdrowia i zycia

K2 studentéw/pracownikédw uczelni

Zaliczenie pisemne

zrozumienia konsekwencji nieprzestrzegania zasad

K3 bezpieczenstwa i higieny pracy

Zaliczenie pisemne

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . .
y na zrealizowane aktywnosci

Wyktad e-learning 4
taczny naktad pracy studenta L|czba4godzm E(%S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba4godzm Engs

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn!y prowadzenia
zajed
Tematykg przedmiotu jest bezpieczenstwo i higiena pracy w zakresie podstaw
prawnych i dziatan profilaktycznych, pierwsza pomoc, a takze organizacja ochrony
przeciwpozarowej na Uczelni.
Przedmiot jest prowadzony w postaci kursu blended learning na platformie
1. Moodle. Kurs obejmuje cztery moduty: Wyktad e-learning
* Modut 1. Wybrane zagadnienia prawne
* Modut 2. Zagrozenia dla zdrowia i zycia
* Modut 3. Pierwsza pomoc
* Modut 4. Ochrona przeciwpozarowa

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne | 100.00%
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Dodatkowy opis

Materiaty dydaktyczne umieszczone w kursie e-learningowym przygotowane przez:
specjaliste BHP Oskara Dolota;

fundacje SIKANA.TV,

ratownika medycznego Marcina Kuliberde;

specjaliste ds. ochrony przeciwpozarowej Jana Bedorfa.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe | (ZJZPR)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI1B.1588696399.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Celem przedmiotu jest przeglad i analiza aktualnego stanu wiedzy dotyczacej zatozen pracy magisterskiej
C2 Celem przedmiotu jest opracowanie i prezentacja zatozen realizacji pracy magisterskiej
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
typowe technologie otrzymywania réznych produktéw NZ P7S WG02 Aktywnos¢ na zajeciach,

w1l zywnosciowych i ich wptyw na ich jakos¢ oraz metody NZ_P7S_WGOS' Referat, Udziat w

oceny jakosci zywnosci, dyskus;ji
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W2

W3

metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci,

zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane
z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

wyszukiwac i zrozumiec informacje pochodzace
z réznych zrédet,

dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
Zywnosci,

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujac dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Seminarium

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o0 nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania
jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci oraz analizy
ZyWnosci

myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO08,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_KK02,
NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie prezentacji/referatu

Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

30
10
10

10

Liczba godzin
60

Liczba godzin
40

Tresci programowe

Tresci programowe

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusiji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
2.0

ECTS
1.5

Formy prowadzenia
zajec
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1. Okreslenie wymagah dotyczacych przygotowania prezentacji oraz
warunkéw zaliczenia przedmiotu

2. Omoéwienie wymagan dotyczgcych prac magisterskich i wskazowki
dotyczace poszukiwania Zrédet literaturowych i ich wykorzystania

3-6. Prezentacje studentdw dotyczace czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka

pracy magisterskiej cz. 1 Seminarium

7-10.Prezentacje studentdw dotyczace czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka
pracy magisterskiej cz. 1l

11-15.Prezentacje studentéw dotyczace czesci projektowej i metodycznej
dotyczacej realizowanych prac dyplomowych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w

0,
dyskus;ji 100.00%

Seminarium

Wymagania wstepne

metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji, operacje jednostkowe w przetwarzaniu i
utrwalaniu zywnosci, zasady wdrazania i funkcjonowania systeméw zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci,
metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji

Sylabusy 15/198



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska | (ZJZPR)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI1B.1588696486.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z metodologig badan zwigzanych z tematyka pracy magisterskiej,
Cl organizacjg i dostosowaniem wtasnego stanowiska badawczego. Przedmiot jest dostosowany indywidualnie dla
kazdego studenta

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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zagadnienia z zakresu systeméw zarzadzania jakosScig

Obserwacja pracy

: . , : . NZ P75 _WGO02, .
i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych ~ oo studenta, Wykonanie
W1l . I % NZ P7S_WGO03, Y ,
techniki i technologii stosowanych w produkcji ~ oo ¢wiczen, Praca
. L L NZ P7S_WGO05
i analizie zywnosci; - 7= dyplomowa
zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby sotzsdzrrﬁgq\?v plii?a/mie
W2 weryfikacji metod analitycznych i systeméw NZ_P7S_WG04 >wudenta, Wy
o Y Cwiczen, Praca
zarzadzania jakoscig;
dyplomowa
pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci Obserwacja pracy
A . NZ _P7S_WKO07, studenta, Wykonanie
W3 przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady Do e
! o o : NZ_P7S_WK09 Cwiczen, Praca
korzystania z zasobow informacji patentowej - 7=
dyplomowa
Umiejetnosci - Student potrafi:
Obserwacja pracy
U1 zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu | NZ_P7S_UO10, studenta, Wykonanie
realizowanej pracy magisterskiej i NZ_P7S_UwO7 ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
U2 potrafi zastosowa¢ nowoczesne techniki analityczne NZ_P7S_UWO01, studenta, Wykonanie
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu NZ P75 UWo04 ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
U3 dobierac i odpowiednio wykorzystywac metody o NZ P7S UWO6 s:tu.denta, Wykonanie
statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikow - 7= Cwiczen, Praca
dyplomowa
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
uwzgledniania priorytetéw stuzacych realizacji zadanh Obserwacja pracy .
. o studenta, Wykonanie
K1 wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci NZ_P7S_KK02 ¢éwiczeh. Praca
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych d !
yplomowa
wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy sotzsdzrrﬁgq\?v plii?a/mie
K2 w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych | NZ_P7S K004 AR 'P y
badan ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
K3 etycznego podejscia do prowadzonych prac NZ_P7S_KRO5 studenta, Wykonanie

badawczych

Bilans punktéw ECTS

¢wiczen, Praca
dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne
Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

na zrealizowane aktywnosci

30
15
15
Liczba godzin ECTS
60 2.0

17/198



Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba godzin

45
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:
Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia
Aktywnosci Metody zaliczenia

Obserwacja pracy studenta, Wykonanie ¢wiczen, Praca

Cwiczenia laboratoryjne
dyplomowa

Wymagania wstepne

ECTS

ECTS
1.0

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

100.00%

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscia

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Analiza jakosciowa i towaroznawcza zywnosci pochodzenia roslinnego
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia

zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBiNoZNZJS.MI1B.5df0eb8c08582.21
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
4.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 45, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W trakcie realizacji przedmiotu przedstawiona zostanie wartos¢ odzywcza i charakterystyka jakosciowa owocow
i warzyw, zb6z i surowcéw weglowodanowych. Poruszone zostang zagadnienia zwigzane jako$cig surowcow

Cl i potproduktéw i produktdw finalnych z surowcédw roslinnych. Omdéwione zostang Czynniki surowcowe
i technologiczne warunkujgce wtasciwosci fizykochemiczne, sensoryczne, wartos¢ odzywcza oraz trwatosé
produktéw roslinnych z owocéw i warzyw, zb6z oraz surowcéw weglowodanowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki

i technologie stosowane w produkgcji i analizie

zywnosci w aspekcie oceny jakosci i bezpieczenstwa NZ_P7S_WGO02, Egzamin pisemny,
produktéw w stopniu pogtebionym metody NZ_P7S_WGO03 Zaliczenie pisemne
wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci

oraz identyfikacji zagrozen w tancuchu zywnosciowym

wil

Umiejetnosci - Student potrafi:

Potrafi analizowad i interpretowad zaleznosci
pomiedzy zjawiskami srodowiskowymi i zmianami
zachodzacymi w surowcach i produktach
zywnosciowych ksztattujgcymi jakos$¢ wyrobu

Egzamin pisemny,

ul . e
Zaliczenie pisemne

NZ_P7S_UW02

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy

w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu

problemdéw w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci | NZ_P7S_KO04, Egzamin pisemny,
ponoszenia odpowiedzialno$ci zawodowe;j NZ_P7S_KRO5 Zaliczenie pisemne
za prowadzenie prac eksperymentalnych, produkcje

Zywnosci oraz stan Srodowiska

K1

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 45
Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie do zajec 30
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 25
Przygotowanie raportu 5

taczny nakiad pracy studenta Liczba godzin ECTS
120 4.0
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Llczba6godzm E2CT)S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 20 0.8

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1-2: Organizacja i rozwdj przemystu owocowo-warzywnego. Surowce dla
przemystu owocowo-warzywnego: owoce, warzywa, grzyby. Sktad chemiczny
owocow, warzyw i grzybow i ich znaczenie w aspekcie jakosciowym i
Zywieniowym.

3: Przemiany biochemiczne podczas przetwarzania owocéw i warzyw modulujace
jakos¢ przetworéw owocowo-warzywnych,

4: Jako$¢ produktéw ptynnych i pétptynnych w Swietle uregulowan prawnych.
Zafatszowania i metody ich wykrywania.

5: Metody analiz fizykochemicznych stosowanych w analizie jakoSciowej surowcéw
i przetworéw owocowo-warzywnych.

6. Podziat i charakterystyka produktéw weglowodanowych. Metody analityczne w
technologii weglowodandw. Cukrownictwo: jako$¢ surowca, charakterystyka i
jakos¢ produktéw cukrowych i ubocznych.

7. Ziemniak konsumpcyjny i do przerobu przemystowego: wymagania ogélne i

szczegotowe. Wyktad

8. Ksztattowanie jakosci w produkcji suszonych przetworéw ziemniaczanych.
Analiza surowca i produktu gotowego.

9.Ksztattowanie jakosci w produkcji smazonych przetworéw ziemniaczanych.
Analiza surowca i produktu gotowego.

10. Ksztattowanie jakosci w produkcji ekstrudowanych i smazonych wyrobéw
przekaskowych. Analiza surowca i produktu gotowego.

11. Ziarno zb6z jako surowiec w réznych gateziach przemystu
12. Warto$¢ technologiczna ziarna. Analiza jakosciowa kasz i makarondw.

13. Miynarstwo - kontrola procesu produkcji, jakos¢ potproduktow i wyrobow
gotowych.

14. Charakterystyka surowcéw wykorzystywanych w piekarstwie i ciastkarstwie.

15. Piekarstwo i ciastkarstwo- przebieg procesu a jako$¢ wyrobu gotowego.

1. Szkolenie BHP. Analiza fizyko-chemiczna surowcéw owocowo-warzywnych i ich
produktéw.

2. 2. Analiza jakosci produktéw ziemniaczanych stanowigcych surowce w procesie Cwiczenia laboratoryjne
wytwarzania przekagsek oraz cech jakosciowych gotowych wyrobéw.

3. Analiza jakosciowa ziarna, maki i pieczywa

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia, blended learning

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%
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Dodatkowy opis

Wymagania wstepne

Ogdlna Technologia Zywnosci, Technologie materiatowe; Technologia specjalizacyjna

Sylabusy 22 /198



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe | (ZJZPZ)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0ZNZJS.MI1B.1588695999.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Celem przedmiotu jest przeglad i analiza aktualnego stanu wiedzy dotyczacej zatozen pracy magisterskiej
C2 Celem przedmiotu jest opracowanie i prezentacja zatozen realizacji pracy magisterskiej
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
typowe technologie otrzymywania réznych produktéw NZ P7S WG02 Aktywnos¢ na zajeciach,

w1l zywnosciowych i ich wptyw na ich jakos¢ oraz metody NZ_P7S_WGOS' Referat, Udziat w

oceny jakosci zywnosci dyskus;ji
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W2

W3

metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci

zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane
z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

wyszukiwac i zrozumiec informacje pochodzace
z réznych zrédet,

dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
Zywnosci,

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujac dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Seminarium

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o0 nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania
jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci oraz analizy
ZyWnosci

myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO08,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_KK02,
NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie prezentacji/referatu

Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

30
10
10

10

Liczba godzin
60

Liczba godzin
40

Tresci programowe

Tresci programowe

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusiji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
2.0

ECTS
1.5

Formy prowadzenia
zajec
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1. Okreslenie wymagah dotyczacych przygotowania prezentacji oraz
warunkéw zaliczenia przedmiotu

2. Omoéwienie wymagan dotyczgcych prac magisterskich i wskazowki
dotyczace poszukiwania Zrédet literaturowych i ich wykorzystania

3-6. Prezentacje studentdw dotyczace czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka

pracy magisterskiej cz. 1 Seminarium

7-10.Prezentacje studentdw dotyczace czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka
pracy magisterskiej cz. 1l

11-15.Prezentacje studentéw dotyczace czesci projektowej i metodycznej
dotyczacej realizowanych prac dyplomowych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Aktywnosci Metody zaliczenia

Seminarium

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w

0,
dyskus;ji 100.00%

Wymagania wstepne

metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji, zasady wdrazania i funkcjonowania systeméw
zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci, operacje jednostkowe w przetwarzaniu i utrwalaniu zywnosci,

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska | (ZJZPZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI1B.5db97cedc7945.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z metodologig badan zwigzanych z tematyka pracy magisterskiej,
Cl organizacjg i dostosowaniem wtasnego stanowiska badawczego. Przedmiot jest dostosowany indywidualnie dla
kazdego studenta

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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zagadnienia z zakresu systeméw zarzadzania jakosScig

Obserwacja pracy

: . , : . NZ P75 _WGO02, .
i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych ~ oo studenta, Wykonanie
W1 e o % NZ P7S_WGO03, e,
techniki i technologii stosowanych w produkcji ~ oo ¢wiczen, Praca
. L L NZ P7S_WGO05
i analizie zywnosci - 7= dyplomowa
zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby sotzsdzrrﬁgq\?v plii?a/mie
W2 weryfikacji metod analitycznych i systeméw NZ_P7S_WG04 >wuadenta, Wy
o Y Cwiczen, Praca
zarzadzania jakoscig
dyplomowa
pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci Obserwacja pracy
A . NZ_P7S_WKO07, studenta, Wykonanie
W3 przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady Do e
! P >, ) NZ_P7S_WKO09 Cwiczen, Praca
korzystania z zasobow informacji patentowej - 7= q
yplomowa
Umiejetnosci - Student potrafi:
Obserwacja pracy
U1 zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu | NZ_P7S_UO10, studenta, Wykonanie
realizowanej pracy magisterskiej NZ_P7S_UWO06 ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
U2 potrafi zastosowa¢ nowoczesne techniki analityczne NZ_P7S_UWO01, studenta, Wykonanie
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu NZ P75 UWo04 ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
U3 dobierac i odpowiednio wykorzystywac metody o NZ P7S UWO6 s:tu.denta, Wykonanie
statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikow - 7= Cwiczen, Praca
dyplomowa
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
uwzgledniania priorytetéw stuzacych realizacji zadan Obserwacja pracy .
. o studenta, Wykonanie
K1l wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci NZ_P7S_KKO02 ¢éwiczeh. Praca
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych !
dyplomowa
wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy sotzsdzrrﬁgq\?v plii?a/mie
K2 w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych | NZ_P7S K004 AR 'P y
badan ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
K3 etycznego podejscia do prowadzonych prac NZ_P7S_KRO5 studenta, Wykonanie

badawczych

Bilans punktéw ECTS

¢wiczen, Praca
dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne
Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przygotowanie do zajec

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

na zrealizowane aktywnosci

30
15
15
Liczba godzin ECTS
60 2.0
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba godzin

45
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:
Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia
Aktywnosci Metody zaliczenia

Obserwacja pracy studenta, Wykonanie ¢wiczen, Praca

Cwiczenia laboratoryjne
dyplomowa

Wymagania wstepne

ECTS

ECTS
1.0

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

100.00%

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscia

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Analiza jakoSciowa i towaroznawcza zywnosci pochodzenia zwierzecego
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia

Semestr 1 Egzamin

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
NDOOOOOONZJ00S.MI1B.0037.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
4.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 45, Cwiczenia laboratoryjne: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Nowoczesne metody instrumentalne oceny jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz wykrywaniu
zafatszowan, wiasciwosci prozdrowotne jako element oceny towaroznawczej przetworéw pochodzenia
zwierzecego. Analiza chemiczna i ocena towaroznawcza wybranych, niejadalnych surowcéw pochodzenia
Cl zwierzecego. Wybrane zagadnienia charakterystyki zagrozen w technologii produktéw zwierzecych.
Zastosowanie chromatografii i technik elektromigracyjnych w ocenie jakosSci produktéw pochodzenia
zwierzecego. Zastosowanie technik biologii molekularnej w wykrywaniu zafatszowan surowcéw i produktéw

pochodzacych od réznych gatunkéw zwierzat.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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w stopniu pogtebionym zasady metod analitycznych
stosowanych w ocenie jakosciowej i towaroznawczej
W1 surowcow i produktéw pochodzenia zwierzecego w
stopniu pogtebionym metody wykrywania
zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci

NZ_P7S_WG02,

NZ P75 WG03 Egzamin pisemny

Umiejetnosci - Student potrafi:

dokonac oceny jakosci oraz dobra¢ metody do analizy
zgodnosci produktéw miesnych, mleczarskich
i drobiarskich z wymaganiami normatywnymi
przeprowadzi¢ podstawowa ocene jakosci surowcow NZ_P7S_UO10,
Ul i produktéw pochodzenia zwierzecego z uzyciem NZ_P7S_UWO01, Zaliczenie pisemne
nowoczesnych technik analitycznych, w tym NZ_P7S_UWO02
chromatograficznych i biologii molekularnej
samodzielnie planowac i organizowac prace wtasng
oraz zespotowg

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania

wiedzy oraz samodoskonalenia w zakresie analizy

zywnosci wykazania aktywnej, odpowiedzialnej NZ_P7S_KKO01,
postawy w rozwigzywaniu, identyfikowaniu NZ_P7S_KO04
i rozstrzyganiu probleméw w zakresie ksztattowania

jakosci zywnosci

K1 Zaliczenie pisemne

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 45
Cwiczenia laboratoryjne 15
Przygotowanie do zajec 5
Przygotowanie prezentacji/referatu 10
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 26

taczny nakiad pracy studenta Liczba godzin ECTS
101 4.0
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Llczba6godzm E2CT)S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 15 0.6

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Technologiczne uwarunkowania odchylen jakosci przetworéw miesnych.

2. Jakos¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego jako determinanta metody jej
utrwalania.

3. Substancje dodatkowe i preparaty funkcjonalne ksztattujace jakos$¢ przetworéw
miesnych.

4, Instrumentalne metody oceny jakosci miesa i jego przetwordw.

5. Charakterystyka jakoSciowa surowcéw i przetworéw zywnosciowych
pochodzenia morskiego.

6. Charakterystyka nowych zagrozen biologicznych w produkcji miesa drobiu.
7. Charakterystyka sktadnikéw bioaktywnych tkanki tgczne;j.
1. Wyktad
8. Charakterystyka preparatéw enzymatycznych-lizozym biatka jaja.
9. Podstawy metod analizy oraz oceny towaroznawczej pierza.

10. Wady miesa drobiu.

11. Wiasciwosci prozdrowotne produktéw mleczarskich w ujeciu oceny
towaroznawczej cz. 1.

12. Wiasciwosci prozdrowotne produktéw mleczarskich w ujeciu oceny
towaroznawczej cz. 2.

13. Wady seréw dojrzewajgcych i przyczyny ich wystepowania.
14. Wady wysokottuszczowych produktéw mleczarskich.

15. Charakterystyka preparatéw prozdrowotnych pochodzenia zwierzecego.

1. Nowoczesne metody analizy instrumentalnej mleka.

2. Wykrywanie zafatszowania ttuszczu mlecznego olejami roslinnymi metoda
GC/MS.

3. Analiza i identyfikacja lotnych zwigzkéw wystepujacych w produktach Cwiczenia laboratoryjne

zywnosciowych technikami SPME i GC/MS.
4. Analiza obecnosci hydrokoloidéw w produkcie miesnym.

5. Reologiczna charakterystyka przemian hydrokoloidéw na przyktadzie zelatyny.

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%
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Wymagania wstepne

technologie kierunkowe z zakresu przetwdrstwa surowcéw zwierzecych, analiza chemiczna, instrumentalne metody badania
Zywnosci
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe | (CHAZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI1B.1588699760.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Celem przedmiotu jest przeglad i analiza aktualnego stanu wiedzy dotyczacej zatozen pracy magisterskiej
C2 Celem przedmiotu jest opracowanie i prezentacja zatozen realizacji pracy magisterskiej
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Aktywnos¢ na zajeciach,

w1l metody analizy i oceny jakos$ci zywnosci NZ_P7S_WG02 Referat, Udziat w

Sylabusy

dyskusji

33/198



W2

W3

W4

typowe technologie otrzymywania réznych produktéw
zywnosciowych i ich wptyw na ich jakos¢

metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzgdzania jakoscig i analizy zywnosci,

zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane
z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

wyszukiwac i zrozumiec informacje pochodzace
z réznych Zrédet,

dobierac i wykorzystywa¢ odpowiednie metody
i techniki analizy zywnosci i zarzadzania jakosciag
i bezpieczenstwem zywnosci,

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujgc dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Seminarium

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy
Zywnosci

myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG02,
NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UWO5

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO8,
NZ_P7S_UW07

NZ_P7S_KK02,
NZ_P75_KO04

NZ_P7S_K003

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie prezentacji/referatu

Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

30
10
10

10

Liczba godzin
60

Liczba godzin
40

Tresci programowe

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusiji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
2.0

ECTS
1.5
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Lp. Tresci programowe Fo_rn!y prowadzenia
zajec
1. Okreslenie wymagah dotyczacych przygotowania prezentacji oraz
warunkéw zaliczenia przedmiotu
2. Omdéwienie wymagan dotyczacych prac magisterskich i wskazéwki
dotyczace poszukiwania Zrddet literaturowych i ich wykorzystania
1 3-6. Prezentacje studentow dotyczace czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka Seminarium

pracy magisterskiej cz. 1

7-10.Prezentacje studentéw dotyczace czesci teoretycznej zwigzanej z tematyka
pracy magisterskiej cz. 11

11-15.Prezentacje studentéw dotyczace czesci projektowej i metodycznej
dotyczacej realizowanych prac dyplomowych.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat proc_entowy W ocenie
tacznej przedmiotu
Seminarium Aktywnosc¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w 100.00%

dyskus;ji

Wymagania wstepne

metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji, zasady wdrazania i funkcjonowania systeméw
zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem zywnosci,
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska | (CHAZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0ZNZJS.MI1B.1588699834.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z metodologig badan zwigzanych z tematyka pracy magisterskiej,
Cl organizacjg i dostosowaniem wtasnego stanowiska badawczego. Przedmiot jest dostosowany indywidualnie dla
kazdego studenta

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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zagadnienia z zakresu systeméw zarzadzania jakosScig

Obserwacja pracy

: . , : . NZ P75 _WGO02, .
i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych ~ oo studenta, Wykonanie
W1l . I % NZ P7S_WGO03, Y ,
techniki i technologii stosowanych w produkcji ~ oo ¢wiczen, Praca
. L L NZ P7S_WGO05
i analizie zywnosci; - 7= dyplomowa
zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby sotzsdzrrﬁgq\?v plii?a/mie
W2 weryfikacji metod analitycznych i systeméw NZ_P7S_WG04 >wudenta, Wy
o Y Cwiczen, Praca
zarzadzania jakoscig;
dyplomowa
pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci Obserwacja pracy
A . NZ _P7S_WKO07, studenta, Wykonanie
W3 przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady Do e
! o o : NZ_P7S_WK09 Cwiczen, Praca
korzystania z zasobow informacji patentowej - 7=
dyplomowa
Umiejetnosci - Student potrafi:
Obserwacja pracy
U1 zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu | NZ_P7S_UO10, studenta, Wykonanie
realizowanej pracy magisterskiej i NZ_P7S_UwO7 ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
U2 potrafi zastosowa¢ nowoczesne techniki analityczne NZ_P7S_UWO01, studenta, Wykonanie
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu NZ P75 UWo04 ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
U3 dobierac i odpowiednio wykorzystywac metody o NZ P7S UWO6 s:tu.denta, Wykonanie
statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikow - 7= Cwiczen, Praca
dyplomowa
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
uwzgledniania priorytetéw stuzacych realizacji zadanh Obserwacja pracy .
. o studenta, Wykonanie
K1 wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci NZ_P7S_KK02 ¢éwiczeh. Praca
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych d !
yplomowa
wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy sotzsdzrrﬁgq\?v plii?a/mie
K2 w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych | NZ_P7S K004 AR 'P y
badan ¢wiczen, Praca
dyplomowa
Obserwacja pracy
K3 etycznego podejscia do prowadzonych prac NZ_P7S_KRO5 studenta, Wykonanie

badawczych

Bilans punktéw ECTS

¢wiczen, Praca
dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zaje¢

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

na zrealizowane aktywnosci

30
15
15
Liczba godzin ECTS
60 2.0
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba godzin

45
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:
Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia
Aktywnosci Metody zaliczenia

Obserwacja pracy studenta, Wykonanie ¢wiczen, Praca

Cwiczenia laboratoryjne
dyplomowa

Wymagania wstepne

ECTS

ECTS
1.0

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

100.00%

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie kierunkowe, systemy zarzadzania jakoscia

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Metodologia badanh w zarzadzaniu jakoscia
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia

zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- ND00000ONZJ00S.MI1B.3159.21
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W trakcie realizacji przedmiotu przedstawione zostang procedury statystyczne wykorzystywane w badaniach
zwigzanych z zarzadzaniem jakoscia . Zwrécona bedzie uwaga na zasady wiasciwego planowania i realizacji

Cl eksperymentéw, dobdr odpowiednich metod pomiarowych, i procedur statystycznych oraz wtasciwej interpretacji
wynikow.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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metody badah naukowych, wymienia rodzaje
doswiadczen, definiuje czynniki niepozadane
wystepujgce w procesie produkcyjnym oraz

W1 doswiadczeniu, zna zasady planowania
eksperymentéw, charakteryzuje podstawowe
procedury statystyczne do opracowania wynikéw
badan

Umiejetnosci - Student potrafi:

formutowac hipotezy badawcze, planowac

i przeprowadzac eksperymenty, dobiera¢ wtasciwe

metody pomiarowe, dobiera¢ wiasciwe procedury
ul statystyczne, prezentowac graficznie wyniki badan,

interpretowac wyniki uzyskane z obliczen

statystycznych, formutowac wnioski z badan

eksperymentalnych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student ma $wiadomos¢ wptywu czynnikow
niepozadanych na przebieg proceséw, postepuje

K1 zgodnie z zasadami prowadzenia prac
eksperymentalnych, dba o wtasciwg kontrole procesu
w celu uzyskania produktu o dobrej jakosci

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Udziat w egzaminie

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
90

Liczba godzin
67

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Sylabusy

15

30

13

10

20

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
2.4

ECTS
1.0
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Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
Wykfad 1 Pojecie i rola badan eksperymentalnych w zarzadzaniu jakoScig
Wyktad 2 Metody badan naukowych Klasyfikacja doswiadczen
Wykfad 3 Problem naukowy i formutowanie hipotez
Wyktad 4 Weryfikacja hipotez badawczych
Wyktad 5 Planowanie badan: wybér préby, ustalenie modelu
doswiadczenia.
Wyktad 6 Ocena metod analitycznych
Wyktad 7 Analiza i przygotowanie wynikéw doswiadczen do analizy
statystycznej
Wyktad 8 Doswiadczenia jednoczynnikowe w uktadzie prostym
1. Wyktad
Wyktad 9 Dos$wiadczenia wieloczynnikowe

Wyktad 10 Badanie wspétzaleznosci zmiennych iloSciowych i jakosciowych.

Wyktad 11 Podstawowe metody pozyskiwania informacji niezbednych do
oceny stabilnosci i zdolnosci jakoSciowe;j

proceséw produkcyjnych
Wykfad 12 Metody oraz techniki statystycznego sterowania procesami
Wyktad 13 Karty kontrolne.
Wyktad 14 Analiza Pareto, metoda Ishikawy, metoda FMEA

Wyktad 15 Whnioskowanie na podstawie badan eksperymentalnych i obliczen
statystycznych

Cwiczenie 1-2 Charakterystyka materiatu liczbowego za pomocg miar
rozproszenia i potozenia

Cwiczenie 3-4 Weryfikacja hipotez statystycznych. Testy statystyczne
Cwiczenie 5-6 Ocena metody analitycznej

Cwiczenie 7-8 Analiza wariancji dla doswiadczen jednoczynnikowych w
uktadzie prostym i blokowym

Cwiczenie 9-10  Analiza wariancji dla do$wiadczen dwuczynnikowych
(doswiadczenie powtérzeniowe).

Cwiczenia laboratoryjne
Cwiczenie 11 Analiza korelacji i regresji

Cwiczenie-12 Karty kontrolne Shewharda

Cwiczenie 13-14 Analiza Pareto, i Six Sigma

Cwiczenie 15 Zaliczenie ¢wiczeh
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia, blended learning

Udziat procentowy

Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 75.00%

Zaliczenie pisemne, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na

0,
zajeciach, Kolokwium, Udziat w dyskusji 25.00%

Cwiczenia laboratoryjne

Wymagania wstepne

matematyka, statystyka
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Research methodology in quality managment
Educational subject description sheet

Basic information

Field of study Education cycle

Food Quality Management and Analysis 2021/22

Speciality Subject code

- ND00000ONZJ00S.MI1B0.3160.21
Department Lecture languages

The Faculty of Biotechnology and Food Science English

Study level Mandatory

Second-cycle (engineer) programme optional

Study form Block

Full-time major subjects (conducted) in foreign languages
Education profile Subject related to scientific research
General academic Yes

Subject shaping practical skills
No

Period Examination Number of
Semester 1 exam ECTS points
3.0
Activities and hours
lecture: 15, laboratory classes: 30

Goals

During the course, the statistical procedures used in research related to quality management will be presented.
Cl Attention will be paid to the principles of proper planning and implementation of experiments, the selection of
appropriate measurement methods, and statistical procedures and the correct interpretation of results .

Subject's learning outcomes

Code Outcomes in terms of Effects Examination methods

Knowledge - Student knows and understands:
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W1

After completing the course student: knows methods
of scientific researches, rules of planning and carrying
out experimental works, distinguishes factors
influencing explorating results, describes basic
statistics procedures for calculating obtained results

NZ_P7S_WG04

Skills - Student can:

ul

formulates hypotheses, plans and carry out biological
experiments, chooses appropriate measuring
methods, on the basis of statistical calculations
verifies assumptions of experimental works

NZ_P7S_UWO06

Social competences - Student is ready to:

K1l

Activity form

lecture

is aware of the influence of undesirable factors on the
results of experimental work , follow according to the
rules of conducting researches, cares of appropriate
course of works to get honest results

NZ_P7S_KRO5

Balance of ECTS points

Activity hours*

laboratory classes

exam participation

consultations

class preparation

exam / credit preparation

Student workload

Workload involving teacher

Practical workload

Hours
90

Hours
67

Hours
30

* hour means 45 minutes

No.

Sylabusy

Study content

Course content

15

30

20

13

10

written exam,
observation of student’s
work, test, participation
in discussion, performing
tasks

written exam,
observation of student’s
work, test, participation
in discussion, performing
tasks

written exam,
observation of student’s
work, test, participation
in discussion, performing
tasks

ECTS
3.0

ECTS
2.4

ECTS
1.0

Activities
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Lecture 1 The concept and role of statistics in quality management

Lecture 2 Methods of scientific researches. Classification of experiments
Lecture 3 Scientific problem and formulating of hypotheses
Lecture 4 Verification of hypotheses
Lecture 5 Experimental design - sample selection, establish of experimental
model
Lecture 6 Evaluation of analytical methods
Lecture 7 Experimental techniques and their optimization
Lecture 8 Rules for sampling and preparation of samples for testing,
1 elimination of undesirable factors in experience lecture
' Lecture 9 Analysis and preparation of experimental results for statistical
analysis
Lecture 10 Experiments in a simple univariate
Lecture 11 Multivariate experiments
Lecture 12 Research of interdependence of quantitative and qualitative
variables
Lecture 13 Process variability and monitoring. Control charts
Lecture 14 Pareto analysis, Ishikawa method, FMEA method
Lecture 15  Conclusion based on experimental and statistical calculations
Class 1-2 Characteristics of data using a numerical measure of dispersion and
position
Class 3-4 Verification of statistical hypotheses. Statistical tests
Class 5-6 Evaluation of analytical methods
2 Class 7-8  Analysis of variance for one-way and two-way experiments laboratory classes

Class 9-10  Data analysys for two factors experiments
Class 11  Analysis of correlation and regression
Class-12  Control charts

Class 13-14 Pareto and Six-Sigma analysis

Class 15 Graded assignment

Course advanced

Teaching methods:

case analysis, teamwork, lecture, classes, blended learning

Activities Examination methods Percentage in
subject assessment
lecture written exam 50.00%

observation of student’s work, test, participation in discussion,

0,
performing tasks 50.00%

laboratory classes

Entry requirements

Mathematics, statistics
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Statystyka

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- NDOOOOOONZJ00S.MI1A.2377.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty ogdine

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem kursu jest wykorzystanie oprogramowania do analizy statystycznej, w szczegdélnosci pakietu Statistica,

Cl do opracowania wynikéw badan naukowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 oprogramowanie do analizy danych doswiadczalnych, NZ_P7S_WG04 Wykonanie ¢wiczef

w szczego6lnosci pakiet Statistica
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podstawy testéw i narzedzi statystycznych stuzacych

W2 do opracowania wynikéw badan naukowych NZ_P75_WG06 Wykonanie cwiczen
Umiejetnosci - Student potrafi:
U1 dobrac i zastosowac testy statystyczne dla NZ_P7S_UW06 Wykonanie ¢wiczef

prawidtowego wyciggniecia wnioskdw statystycznych

wykorzysta¢ narzedzia zawarte w pakiecie Statistica
u2 do planowania uktadu doswiadczalnego oraz NZ_P7S_UWO06 Wykonanie ¢wiczen
do analizy danych

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny tresci o charakterze popularnym oraz

K1
naukowym

NZ_P7S_KKO01 Aktywnos¢ na zajeciach

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . .
y na zrealizowane aktywnosci

Cwiczenia laboratoryjne 30

Przygotowanie do ¢wiczen 30

taczny nakiad pracy studenta LiCZbaGSOdZi“ E;:}')S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef.-:;s
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1.  Przeglad pakietu Statistica Pakiet Zaawansowany, organizacja danych
wejsciowych, statystyki opisowe, wykresy

2. Sprawdzanie warunkéw pozwalajacych na zastosowanie testéw
parametrycznych, statystyki podstawowe

3. Opracowanie wynikéw doswiadczen 1-czynnikowych w programie Statistica
4.  Analiza wariancji w programie Statistica, doswiadczenia jednoczynnikowe
5.  Transformacja danych

6. Analiza wariancji w programie Statistica, doswiadczenia dwuczynnikowe

7. Analiza wariancji w programie Statistica, doswiadczenia dwuczynnikowe

8.  Wykorzystanie programu Statistica do analizy danych jakosciowych (skala
porzadkowa), przyktady testéw nieparametrycznych,

9.  Wykorzystanie programu Statistica do analizy danych jakosciowych (skala
nominalna), tabele wielodzielcze

10. Korelacja i regresja liniowa prosta w programie Statistica

11. Wykorzystanie programu Statistica do planowania i analizy doSwiadczen -
wprowadzenie, proste modele liniowe, plany dwuwartosciowe, bloki

12. Planowanie doswiadczen - plan eliminacyjny Placketta-Burmana
13. Planowanie do$wiadczen - plany tréjwartosciowe, model wg Boxa-Behnkena

14. Planowanie doswiadczen - optymalizacja procesu: plany centralne
kompozycyjne

15. Planowanie do$wiadczeh - modele dla mieszanin

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Pracownia komputerowa

Aktywnosci Metody zaliczenia

Cwiczenia laboratoryjne | Aktywno$¢ na zajeciach, Wykonanie ¢wiczen | 100.00%

Wymagania wstepne

technologia informacyjna, matematyka, statystyka

Sylabusy

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie tacznej
przedmiotu
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Statistics
Educational subject description sheet

Basic information

Field of study Education cycle

Food Quality Management and Analysis 2021/22

Speciality Subject code

- NDO0OOOONZJ00S.MI1B.3158.21
Department Lecture languages

The Faculty of Biotechnology and Food Science English

Study level Mandatory

Second-cycle (engineer) programme optional

Study form Block

Full-time major subjects

Education profile Subject related to scientific research
General academic No

Subject shaping practical skills

No
Period Examination Number of
Semester 1 graded credit ECTS points
2.0
Activities and hours
laboratory classes: 30
Goals

The subject of the course is the application of statistical analysis software, in particular the Statistica package, for

Cl processing scientific research data.

Subject's learning outcomes

Code Outcomes in terms of Effects Examination methods
Knowledge - Student knows and understands:

software for analyzing experimental data, in particular

w1 the Statistica package

NZ_P7S_WG04 performing tasks

fundamentals of statistical tests and tools to analyze

e the results of scientific research

NZ_P7S_WGO06 performing tasks
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Skills - Student can:

properly select and use statistical tests to correctly

ul . . NZ_P7S_UWO06
draw statistical conclusions - 7=

U2 use the tqols included in the Statistica package to plan NZ P7S UWO6
the experimental setup and to analyze the data - -

Social competences - Student is ready to:

K1 critical assessment of popular and scientific content NZ_P7S_KKO01

Balance of ECTS points

Activity form Activity hours*

laboratory classes

class preparation

Student workload H%l(l)rs
Workload involving teacher Ho;(l)rs
Practical workload H03l(l)l‘s

* hour means 45 minutes

Study content

No. Course content

Sylabusy

30

30

performing tasks

performing tasks

active participation

ECTS
2.0

ECTS
1.0

ECTS
1.0

Activities
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1. Overview of the Statistica Advanced Package, input data organization,
descriptive statistics, charts

2. Checking the conditions for using parametric tests, basic statistics

3. Development of the results of 1-factor experiments in the Statistica program
4. Analysis of variance in the Statistica program, one-way experiments

5. Data transformation

6. Analysis of variance in the Statistica program, two-factor experiments

7. Analysis of variance in the Statistica program, two-factor experiments

8. Using the Statistica program to analyze qualitative data (ordinal scale),
1. examples of nonparametric tests, laboratory classes

9. Use of the Statistica program for the analysis of qualitative data (nominal
scale), multi-division tables

10. Correlation and simple linear regression in the Statistica program

11. Using the Statistica program for planning and analysis of experiments -
introduction, simple linear models, bivalent plans, blocks

12. Planning of experiments - Plackett-Burman screening design
13. Planning of experiments - trivalent plans, model according to Box-Behnken
14. Experiment planning - process optimization: central composite design

15. Experiment planning - designs for mixtures

Course advanced

Teaching methods:

computer lab/laboratory

Activities Examination methods Percentage in subject assessment

laboratory classes active participation, performing tasks | 100.00%

Entry requirements

information technology, mathematics, statistics
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Wykrywanie patogenéw w zywnosci

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 1 Zaliczenie na ocene

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI1B.5df0eb8c1c009.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
1.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Przedstawienie problemdw zwigzanych z wystepowaniem czynnikdéw patogennych w zywnosci.

Przedstawianie patogennych gatunkéw mikroorganizméw pierwotniakéw, przywr, form larwalnych tasiemcéw

Przedstawienie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych obecnosci patogenéw w zywnosci oraz metod ich

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

c2 .
oraz nicieni.
C3 .
wykrywania.
Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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Student zna i rozumie nowoczesne techniki

i technologie stosowane w produkgcji i analizie
zywnosci w aspekcie oceny jakosci i bezpieczenstwa
produktéw.

w1l NZ_P7S_WG02 Zaliczenie pisemne

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi dobiera¢ i wykorzystywac odpowiednie
metody i techniki laboratoryjne w ocenie jakosci
ul Zywnosci, 0znaczaniu zanieczyszczen i zafatszowan NZ_P7S_UKO08 Zaliczenie pisemne
oraz ocenia¢ zgodnos$¢ produktu spozywczego
z przepisami prawnymi i specyfikacjami.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotéw do wykazania aktywnej,
odpowiedzialnej postawy w rozwigzywaniu,

K1 ; . A . . .
identyfikowaniu i rozstrzyganiu problemdéw w zakresie
ksztattowania jakosci zywnosci.

NZ_P7S KKO1 Zaliczenie pisemne

Bilans punktow ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
taczny nakiad pracy studenta L|czbazgodzm Ef‘(l;s
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czbalgodz|n E(():'(I;S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Wstep do bezpieczenstwa zywnosci. Zachorowania, ktérych Zrédiem jest zywnosé.
Podstawowe pojecia, aktualne trendy w wystepowaniu. Zrédta informacji: EFSA,
ECDC, CDC, FDA, PZH.

Metody identyfikacji patogennych drobnoustrojéw przenoszonych przez zywnos¢
(podstawa prawna; rozporzadzenie Komisji UE 1441/2007; podtoza selektywne;
identyfikacja patogenédw w oparciu o testy biochemiczne; detekcja czynnikéw
patogennych) .

Molekularne metody identyfikacji patogennych drobnoustrojéw przenoszonych
przez zywnos¢ (detekcja drobnoustrojéw i czynnikdéw patogennych w oparciu o
analize DNA; detekcja drobnoustrojéw i czynnikdw patogennych w oparciu o
analize biatek).

Badanie zywnosci w kierunku laseczek tlenowych i beztlenowych (systematyka;
czynniki wirulencji; zywnos¢ zagrozona).

Badanie zywnosci w kierunku laseczek tlenowych i beztlenowych (metodyka
badan mikrobiologicznych zywnosci).

Badanie zywnosci w kierunku Listeria monocytogenes (czynniki wirulencji;
zywnos$¢ zagrozona; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).

Badanie zywnosci w kierunku gronkowcdw chorobotwdrczych (systematyka;
czynniki wirulencji; zywnos¢ zagrozona; metodyka badan mikrobiologicznych
Zywnosci). Wyktad
Badanie zywnosci w kierunku pateczek Enterobacteriaceae (systematyka; czynniki
wirulencji; zagrozenia dla konsumentéw; metodyka badan mikrobiologicznych
zywnosci; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).

Badanie zywnosci w kierunku pateczek E. coli (czynniki wirulencji; zagrozenia dla
konsumentéw; metodyka badah mikrobiologicznych zywnosci).

Badanie zywnosci w kierunku pateczek Salmonella spp. (systematyka; czynniki
wirulencji; zywnos$¢ zagrozona).

Badanie zywnosci w kierunku paciorkowcéw chorobotwdrczych (systematyka;
zywnos$¢ zagrozona; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).

Badanie zywnosci w kierunku bakterii Campylobacter (zywnos$¢ zagrozona;
systematyka; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).

Badanie zywnosci w kierunku grzybéw toksynotwdrczych (zywnosé zagrozona;
charakterystyka mykotoksyn; metodyka badan mikrobiologicznych zywnosci).
Zagrozenia biologiczne w produkcji zywnosci: pierwotniaki, przywry, formy
larwalne tasiemcdw, nicienie (zywnos¢ zagrozona; charakterystyka zagrozen;
metodyka badan zywnosci).

Nowe czynniki patogenne przenoszone przez zywnos$¢ ( Arcobacter spp.,
Cronobacter sakazakii, Aeromonas hydrophila, Plesiomonas shigelloides, HEV -
wirus zapalenia watroby typu E).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne

biochemia, mikrobiologia

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

|dentyfikowanie produktéw GMO

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI1B.5df0eb8c260el.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Temat kursu dotyczy zagadnien zwigzanych z tworzeniem organizméw genetycznie modyfikowanych, metod ich
identyfikacji, korzysci i zagrozen wprowadzania GMO do zywnosci.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e_fekty Metody weryfikacji
uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 czym sa GMO. NZ_P7S_WGO01 Zaliczenie pisemne
W2 metody i cele uzyskiwania GMO z zastosowaniem NZ_P7S_WG02 Zaliczenie pisemne

wspédtczesnych technik inzynierii genetycznej.

Sylabusy
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W3 korzysci i zagrozenia wynikajgce z tworzenia GMO. NZ_P7S_WK10
Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 dobrad i zaplanowad optymalng metode NZ_P7S_UO10,
do wykrywania GMO i zinterpretowa¢ uzyskane wyniki. | NZ_P7S_UWO01
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Wskazania korzysci i zagrozen stosowania GMO NZ_P7S K003,

K1 w produkcji Zywnoéci NZ_P75_KO04

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Konsultacje 10
Udziat w egzaminie 2

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 27

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 27

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1i 2 Tworzenie, zastosowanie | rodzaje zwierzecych org. genetycznie
modyfikowanych.

3. Metody detekcji GMO zwierzecych.
4. Metody transformacji roslin.

5. Techniki inzynierii genetycznej stosowane w biotechnologii roslin i wykrywanie
transgenu.

6. Biotechnologia roslin-osiggniecia i perspektywy.

7. Wyktad podsumowujacy

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

ECTS

ECTS
1.0

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

56 /198



Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne

biochemia, biologia molekularna
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Techniki chromatograficzne w analizie zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBIN0ZNZJS.MI1B.5df0eb8c2f113.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Egzamin punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 20

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Umozliwia studentom zapoznanie sie nowoczesnymi metodami chromatograficznymi bedacymi podstawg

C1 p . R .
wspotczesnej analizy ilosciowej.
C2 Szeroko omawiane sg metody przygotowania préb do analizy i budowa chromatograféw gazowych, cieczowych
C3 Dyskutowane sg réznice w budowie chemicznej analizowanych zwigzkédw a mozliwoscig ich oznaczenia.
ca W trakcie czesci praktycznej studenci wykonujg oznaczenia na chromatografii gazowej z detektorem FID i MS
oraz HPLC.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
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Wiedzy - Student zna i rozumie:
W1 teoretyczne podstawy metod chromatograficznych.

reguty uzycia chromatografii gazowej wyposazonej

w detektor ptomieniono-jonizacyjny lub masowy lub
w2 wysokocisnieniowej chromatografii

cieczowejzaleznosci od budowy oznaczanego zwiazku

chemicznego.

Umiejetnosci - Student potrafi:

dobra¢ i wykorzysta¢ odpowiednie analizy iloSciowe
ul a nastepnie interpretowac i przeanalizowac i na tej
podstawie wnioski jakosciowe.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

przestrzegania i rozwijania zasady odpowiedzialnosci

K1 . :
za realizowane w zespole zadania

krytycznej oceny odbieranych tresci prezentowanych

K2 na wyktadzie probleméw.

NZ_P7S_WG02

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UW02

NZ_P7S_KRO06

NZ_P7S_KKO1

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie raportu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Udziat w egzaminie

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
79

Liczba godzin
39

Liczba godzin
32

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

15

20

18

12

10

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny,
Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
1.4

ECTS
1.1

Formy prowadzenia
zajec
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Przedstawienie fizykochemicznych podstaw metod chromatograficznych. Nabycie
umiejetnosci wyboru odpowiedniej techniki chromatograficznej. Poznanie zasad

L dziatania i obstugi aparatury chromatograficznej. Oméwienie zastosowan technik Wykiad
chromatograficznych w analizie zywnosci.
Cwiczenie 1 Chromatografia gazowa: czas retencji, wspétczynnik retencji,
wspotczynnik rozdzielania, ocena sprawnosci kolumny.
Cwiczenie 2 Chromatografia gazowa: Wyznaczenie zakresu liniowosci detektora
ptomieniowo-jonizacyjnego.
Cwiczenie 3 Chromatografia gazowa: llociowe oznaczenie ergosterolu w
oparciu o krzywa wzorcowa.
2 Cwiczenie 4 Chromatografia gazowa: Wzorzec wewnetrzny w oznaczeniu Cwiczenia laboratoryjne

ilosciowym

Cwiczenie 5 Chromatografia gazowa z detektorem MS: Oznaczenie lotnych
sktadnikdw ziét przy uzyciu techniki SPME (Solid Phase

Microextraction).
Cwiczenie 6 Chromatografia cieczowa HPLC: Zapoznanie sie z technikg

wysokosprawnej chromatografii cieczowej HPLC. Analiza jakosciowa
barwnikéw karotenoidowych w mace.

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Metoda problemowa, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%

Wymagania wstepne

chemia /organiczna, chemia zywnosci
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Innowacje
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBIN0ZNZJS.MI1A.5db97cecel831.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty ogdine

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia projektowe: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zajecia praktyczne o charakterze projektowym majg przygotowac studentéw do generowania innowacyjnych
pomystdw réznymi metodami poszukiwania rozwigzan z zakresu nauki, techniki oraz organizacji w obszarze

Cl kierunku studidéw. Realizowany wtasny projekt powinien dotyczy¢ innowacyjnych rozwigzan zmierzajacych
do wdrozenia.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
wil podstawowe pojecia z zakresu innowacyjnosci NZ_P7S_WKO08 Zaliczenie pisemne
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sposoby pobudzania twdrczosci indywidualnej

W2 ; . NZ_P7S_WKO08 Zaliczenie pisemne
i grupowej - -

w3 metody heurystyczne oraz systematycznego NZ_P7S_WK08 Zaliczenie pisemne
przeszukiwania pola rozwigzan. - 7=

Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 poszukiwa¢ innowacyjnych rozwigzah réznymi NZ_P7S_UWO5, Zaliczenie pisemne,
metodami stosownie do potrzeb i mozliwosci NZ_P7S_UwO7 Projekt

U2 oceniac rozwigzania réznymi metodami w celu NZ_P7S_UWO5, Zaliczenie pisemne,
wyselekcjonowania rozwigzan do realizacji NZ_P7S_UwO07 Projekt
obroni¢ wiasne innowacyjne rozwigzania z zakresu .

U3 nauki, techniki, organizacji NZ_P75_UK08 Prezentacja

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy Zaliczenie pisemne

K1 i innowacyjny, co wstepnie przygotowuje do petnienia | NZ_P7S_KOO03 Proiekt P '
roli lidera )

K2 szukania niekonwencjonalnych rozwigzanh NZ_P75_KKOL, Zaliczenie pisemne,

NZ_P7S_KOO03 Projekt

dostrzegania korzysci zwigzanych z wykorzystaniem
witasnej wiedzy oraz dzielenia sie wiedzg w grupie

Zaliczenie pisemne,

K3 Projekt

NZ_P7S_KKO1

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Cwiczenia projektowe 15

Przygotowanie projektu 10

Przygotowanie prezentacji/referatu 5

taczny naktad pracy studenta Liczba3godzin Eﬂ;s
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczbalgodzin E(():.'ES
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 15 0.6

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Zajecia projektowe, podczas ktérych studenci beda poszukiwali innowacyjnych
rozwigzan dla zagadnien zwigzanych z kierunkiem studiow i/lub przysztym
miejscem pracy.

Zajecia 1 (4h): Zdefiniowanie obszaru poszukiwania innowacyjnych pomystéw z
uwzglednieniem aktualnych megatrendéw rozwojowych. Zastosowanie metod
heurystycznych do poszukiwania rozwigzan. Okreslenie tematu rozwazah oraz
utworzenie wstepnego zbioru innowacyjnych rozwigzan.

Zajecia 2 (4h): Poszukiwanie pomystéw z wykorzystaniem metod Cwiczenia projektowe

systematycznego przeszukiwania pola rozwigzan jak np. drzewo wariantéw,
tablice morfologiczne. Dalsza selekcja rozwigzan.

Zajecia 3 (4h): Dobér i wazenie kryteriéw oceny. Ocena wygenerowanych
rozwigzan. Ostateczny wybdr rozwigzania. Wykres Gantt'a dalszej realizacji
projektu.

Zajecia 4 (3h): Prezentacja oraz obrona wtasnego innowacyjnego pomystu.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Praca w grupie, blended learning

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Cwiczenia projektowe Zaliczenie pisemne, Projekt, Prezentacja | 100.00%

Dodatkowy opis

Zajecia moga by¢ prowadzone przez wiecej niz jednego prowadzacego. Istnieje mozliwos¢ i przewiduje sie prowadzenie
zaje¢ w trybie ,on line”.
Do przedmiotu przygotowano filmy ,, Innowacje” oraz ,, Uniwersytet 4.0”, udostepniane studentom i prowadzgacym.

Wymagania wstepne

Ukonczenie kursu ,Przedsiebiorczo$¢ akademicka”
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Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 1 Zaliczenie na ocene

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Praktyka

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI1B.5db97cebcb882.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Liczba
punktéw ECTS
6.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Praktyka: 160

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw ze strukturg organizacyjna zaktadéw i laboratoriéw przemystu
Cl spozywczego oraz instytucji nadzorujacych produkcje zywnosci i certyfikujacych SZJ, ich dziatalnosScig, obiegiem

dokumentéw

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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W1

w2

W3

w4

instrukcje stanowiskowe i technologiczne, receptury,
zasady pobierania i przygotowywania préb do analiz,
metody i urzgdzenia wykorzystywane w analizach ,
zasady analizy ryzyka w produkc;ji
zywnosci/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja
dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczacych
organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci

organizacje zaktadu, jednostek organizacyjnych i ich
wzajemnych powigzaniach, a takze o obowigzujacych
w nich systemach zarzadzania jakoscia

i bezpieczenstwem produkcji/Obserwacja pracy

w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena
wiadomosci dotyczacych organizacji zaktadu i zakresu
jego dziatalnosci

zasady bezpiecznej pracy w zaktadzie przemystowym
i laboratorium oraz procedury postepowania w razie
wystgpienia zagrozenia/Obserwacja pracy

w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena
wiadomosci dotyczacych organizacji zaktadu i zakresu
jego dziatalnosci

zasady ochrony danych dotyczacych produkg;ji
Zywnosci, a takze przestrzegania tajemnicy
zawodowej/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja
dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczacych
organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

postugiwac sie podstawowymi urzadzeniami kontrolno-

pomiarowymi, opracowac i zweryfikowaé sposéb
dokumentowania SZJ/Obserwacja pracy

w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena
wiadomosci dotyczgcych organizacji zaktadu i zakresu
jego dziatalnosci

przeprowadzi¢ analize chemiczna, mikrobiologiczng

z wykorzystaniem odpowiednich urzadzen i dokona¢
interpretacji uzyskanych wynikéw analiz
laboratoryjnych/Obserwacja pracy

w zaktadzie,weryfikacja dzienniczka praktyk, ocena
wiadomosci dotyczacych organizacji zaktadu i zakresu
jego dziatalnosci

pracowac w grupie, ma $wiadomos$¢ odpowiedzialnosci

za wspdlnie realizowane w zespole
zadania/Obserwacja pracy w zaktadzie,weryfikacja
dzienniczka praktyk, ocena wiadomosci dotyczacych
organizacji zaktadu i zakresu jego dziatalnosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Sylabusy

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy 0 nowe osiaggniecia z dziedziny zarzadzania
jakoscig i analizy zywnosci/obserwacja pracy

w zaktadzie

wykorzystania wiedzy z zakresu technologii zywnosci
i zywienia cztowieka w pracy zawodowej /obserwacja
pracy w zaktadzie

myslenia i dziatania w sposéb
przedsiebiorczy/obserwacja pracy w zakfadzie

NZ_P7S_WG02,
NZ_P7S_WG03

NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_WK07

NZ_P7S_WK09

NZ_P7S_UWO01

NZ_P7S_UW02,
NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_KKO1,
NZ_P75_KK02

NZ_P7S_KKO1,
NZ_P75_KK02

NZ_P7S_K003,
NZ_P7S_K004

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne

Zaliczenie ustne
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Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Praktyka 160

taczny naktad pracy studenta Liczba godzin ECTS
160 6.0

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czb?6%odzm Eg-{)s

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS

praktycznym 160 6.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
Struktura organizacyjna jednostki, profil ustugowy. Harmonogram dziatan podczas
prowadzenia analiz i ich dokumentowania, pobieranie i przygotowanie préb analiz
1. oraz podstawy interpretacji wynikéw analiz, obowigzujace przepisy i zarzadzania, | Praktyka
opracowywanie dokumentacji systeméw zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
Zywnosci.
Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Praca w grupie, praktyka
Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Praktyka Zaliczenie ustne 100.00%

Wymagania wstepne

operacje jednostkowe w technologii zywnosci w aspekcie ksztattowania jej jakosci, analiza ryzyka i zagrozen,
dokumentowanie systeméw zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
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Formy ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowej
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia

zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22

Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBiNoZNZJS.MI1HS.5df0eb548ac59.21
Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty humanistyczno-spoteczne
Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Uswiadomienie studentom wartosci wiasnosci intelektualnej

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Absolwent zna i rozumie pojecia i zasady z zakresu
W1 ochrony wtasnosci przgmys{owejll prawa autgrsklego NZ P7S WK09 Aktywnoé¢ na zajeciach
oraz zasady korzystania z zasob6w informac;ji - 7=
patentowe;.
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Umiejetnosci - Student potrafi:

Absolwent potrafi poszukiwa¢, analizowac i w sposéb
twdrczy i krytyczny wykorzystywac informacje
Ul pochodzace z réznych dziedzin nauki z zachowaniem NZ_P7S_UWO07 Aktywno$¢ na zajeciach
wiasciwych praw ochronnych, w tym prawa
autorskiego

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Absolwent jest gotéw do uwzgledniania priorytetéw
stuzacych realizacji zadah wtasnych i zleconych oraz
prawnej ochrony wtasnosci intelektualnej

i przemystowej oraz praw pokrewnych

K1 NZ_P7S_KKO02 Aktywnos¢ na zajeciach

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Konsultacje 10
taczny naktad pracy studenta L|czbazgodzm Ef(l;s
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czbazgodzm Eﬂ)s

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Charakterystyka prawa wiasnosci intelektualnej i przemystowe;j,
podstawowe akty prawne, prawo wtasnosci przemystowej, ustawa o prawie
autorskim i prawach pokrewnych, ustawa o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

2. Podstawowe pojecia z zakresu wynalazczosci (przedmiot i podmiot
prawa, nowos$¢, badania patentowe, stan techniki, procedury przed UPRP)

3. Przedmioty wtasnosci przemystowej

4. Wynalazki charakterystyka, pojecie wynalazku; zdolnos$¢ patentowa;
tres¢ patentu;; naruszenie patentu; prawa osobiste wynalazcy i ich ochrona

5. Ograniczenia patentu. Korzysci ptyngce z ochrony patentowe;.

6. Zgtoszenie patentowe - wymagania formalne, elementy opisu,
zastrzezenia patentowe

7. Wynalazki biotechnologiczne.

1 8. Dodatkowe prawa ochronne SPC Wykiad
' 9. Inne formy ochrony: know-how, projekty racjonalizatorskie, regulaminy, y
ochrona utworéw na podstawie prawa autorskiego, nieuczciwej konkurencji

10. Depozyty patentowe - Traktat budapesztenski, PCM Polska Kolekcja
Mikroorganizméw
11. Wyczerpanie praw wiasnosci intelektualnej i przemystowe;j
12. Praktyczne aspekty ochrony wtasnosci intelektualnej i przemystowej w
dziedzinie biotechnologii
13. Prawo autorskie. Utwor, jego ochrona i ograniczenia ochrony.
14. Prawo wiasnosci intelektualnej i przemystowej w dziedzinie
biotechnologii w konwencjach miedzynarodowych i porzgdku prawnym Unii
Europejskiej.
15. Procedury prawne zapewniajgce ochrone wiasnosci intelektualnej i
przemystowej
Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Analiza przypadkéw, Dyskusja, Wyktad
Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Sylabusy

Aktywnos¢ na zajeciach | 100.00%
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Forms of intellectual and industrial property
Educational subject description sheet

Field of study
Food Quality Management and Analysis

Speciality

Department
The Faculty of Biotechnology and Food Science

Study level
Second-cycle (engineer) programme

Study form
Full-time

Education profile
General academic

Basic information

Education cycle
2021/22

Subject code
WBiIN0oZNZJS.MI1HS.5df0eb5494367.21

Lecture languages
English

Mandatory
optional

Block
humanities and social sciences

Subject related to scientific research
No

Subject shaping practical skills

No
Period Examination Number of
Semester 1 graded credit ECTS points
1.0
Activities and hours
lecture: 15
Goals

Cl Make students aware of the value of intellectual property

Subject's learning outcomes

Code Outcomes in terms of

Effects Examination methods

Knowledge - Student knows and understands:

The graduate knows and understands the concepts

Wi protection and copyright as well as

using patent information resources

Skills - Student can:

Sylabusy

and principles in the field of industrial property

NZ_P7S_WKO09 active participation

the principles of
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The graduate is able to search, analyze and creatively
and critically use information from various fields of

ul . . S . . NZ_P7S_UwO7
science while maintaining appropriate protection - =
rights, including copyright
Social competences - Student is ready to:
The graduate is ready to take into account the
K1 prIOFItI.eS.fOI’ the implementation of own and. NZ P7S KKO?2
commissioned tasks as well as legal protection of - 7=
intellectual and industrial property and related rights
Balance of ECTS points
Activity form Activity hours*
lecture 15
consultations 2
exam / credit preparation 10

Student workload

Workload involving teacher

Hours
27

Hours
17

* hour means 45 minutes

No.

Sylabusy

Study content

Course content

1. Characteristics of intellectual and industrial property law, basic legal acts,
industrial property law, Act on copyright and related rights, Act on combating
unfair competition.

2. Basic concepts of inventiveness (subject and subject of law, novelty, patent
research, state of the art, procedures before the Polish Patent Office)

3. Objects of industrial property

4. Inventions, characteristics, concept of the invention; patentability; content of
the patent ;; patent infringement; inventors' personal rights and their protection
5. Patent Restrictions. Benefits of patent protection.

6. Patent application - formal requirements, description elements, patent claims
7. Biotechnological inventions.

8. Additional SPC protective rights

9. Other forms of protection: know-how, rationalization projects, regulations,
protection of works based on copyright law, unfair competition

10. Patent deposits - Budapest Treaty, PCM Polish Collection of Microorganisms
11. Exhaustion of intellectual and industrial property rights

12. Practical aspects of intellectual and industrial property protection in the field
of biotechnology

13. Copyright. The song, its protection and protection restrictions.

14. Intellectual and industrial property law in the field of biotechnology in
international conventions and the legal order of the European Union.

15. Legal procedures ensuring protection of intellectual and industrial property

active participation

active participation

ECTS
1.0

ECTS
0.6

Activities

lecture
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Course advanced

Teaching methods:

case analysis, discussion, lecture

Activities Examination methods Percentage in subject assessment

lecture active participation 100.00%
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Systemy zarzgdzania jakoscia
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia

Semestr 2 Egzamin

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2B.5df0eb8c8412f.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
5.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia projektowe: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Poznanie zasad i filozofii wspdtczesnego podejscia do zarzadzania organizacja.

Poznanie struktury norm zwigzanych z systemami zarzadzania jakoscia, z uwzglednieniem bezpieczehstwa

Nabycie umiejetnosci opracowania niezbednej dokumentacji uwzgledniajgcej wymagania konieczne

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

C2 . oy
Zywnosci.
C3 P )
do systemowego podejscia do zarzadzania
Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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w stopniu pogtebionym zasady funkcjonowania

w1l . LT
systemdw zarzgdzania jakoScia

w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne
W2 i spoteczne w aspekcie systeméw zarzadzania jakoscig
i aktualnie dyskutowanych problemach w tym zakresie

dylematy wspdtczesnej dziatalnosci gospodarczej oraz
W3 relacje spoteczne wptywajgce na decyzje w sferze
gospodarczej

Umiejetnosci - Student potrafi:

interpretowac zjawiska w sektorze agrozywnosciowym

ul dotyczace zarzadzania jakosciag

zaprojektowac i przygotowaé dokumentacje systemoéw

U2 zrzadzania jakoscia i bezpieczenstwem

analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju
U3 technologii w przemysle spozywczym w kontekscie
zarzadzania jakoscig

komunikowac sie i dyskutowac na tematy zwigzane

u4 ST
Z zarzadzaniem jakoscig

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania
K1 wiedzy oraz samodoskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu

wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy
K2 w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu
problemoéw w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci

przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej
K3 oraz podejmowania dziatah na rzecz przestrzegania
tych zasad

NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_WK10

NZ_P7S_UWO3

NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UK08

NZ_P75_KKO1

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO06

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia projektowe

Przygotowanie raportu

Przygotowanie do zajec

Konsultacje

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Udziat w egzaminie

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Liczba godzin

131

30

15

30

20

30

Egzamin pisemny,
Projekt, Prezentacja

Egzamin pisemny,
Projekt, Prezentacja

Egzamin pisemny,
Projekt, Prezentacja

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja

Projekt, Aktywnos$¢ na
zajeciach, Prezentacja

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach

Aktywnos¢ na zajeciach

Aktywnos¢ na zajeciach

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
5.0
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Liczba godzin ECTS

51 2.0
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 45 1.7

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Tresci programowe zajec

1. Podstawy zarzadzania jakoscia, zasady podejscia jakoSciowego, wybrane
elementy nauk o zarzadzaniu, ekonomika jakosci.

2. Zasady Kompleksowego Zarzadzania Jakoscig (TQM) i wspétczesne koncepcje w
zakresie kompleksowego zarzadzania jakoscia.

3. Standardy jakosSciowe i instytucje je ustanawiajace

4. Zarzadzanie jakos$cia w organizacji (zakres podmiotowy i przedmiotowy, jako$¢
w cyklu istnienia wyrobu)

5. Systemy zarzadzania jako$cig wg norm (SZJ) w oparciu o normy serii ISO 9000.
Charakterystyka norm.

6. Rola proceséw w SZJ. Mapowanie proceséw. Zarzgdzanie procesami
7. Dokumentacja SZJ. Ksiega jakosci, procedury, instrukcje, inne dokumenty

Wyktad
8. Inne standardy: zarzadzania Srodowiskiem wg EMAS, norm ISO serii 14000

9. Inne standardy: zarzadzania: bezpieczefstwem i higieng pracy wg norm PN
18000, I1SO 45001

10. Zarzadzanie jakosScig w laboratorium badawczym (wg GPL i normy ISO 17025).
11. Zarzadzanie bezpieczenstwem informacji wg norm 1SO serii 27000
12. Integracja systemoéw zarzadzanie jakoscia

13. Narzedzia i metody doskonalenia systemdw zarzadzania jakoscia (rachunek
kosztéw, metody statystyczne, metody pracy zespotowe; itp.)

14. Narzedzia i metody doskonalenia systemdw zarzadzania jakosci cd..

15. Zarzadzanie jakoscia i doskonalenie z wykorzystaniem normy 1SO 9004

1. Oméwienie struktury dokumentacji w SZJ.

2. Dokumentowanie systemoéw zapewnienia jakosci

2a) Tworzenie modeli proceséw. Mapowanie procesow Cwiczenia projektowe
2b) Projektowanie wybranych procedur i innych dokumentéw

3 Prezentacja i omdwienie projektow.

Informacje rozszerzone
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Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Praca w grupie, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%
Cwiczenia projektowe Projekt, Aktywnos$¢ na zajeciach, Prezentacja | 50.00%

Wymagania wstepne

podstawy z zakresu zarzadzania jakoscia, podstawowa wiedza z zakresu ekonomii i marketingu
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Seminarium dyplomowe Il (ZJZPR)

Karta opisu

przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBIiN0oZNZJS.MI2B.1588697581.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Celem przedmiotu jest kontynuacja opracowania teoretycznego i metodycznego pracy magisterskiej
C2 Celem przedmiotu jest umiejetnos¢ prezentacji i dyskusji dotyczacej realizacji badan wtasnych
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
metody oceny jakosSci zywnosci oraz technologie NZ P7S WG02 Aktywnos¢ na zajeciach,
w1l otrzymywania réznych produktéw zywnosciowych i ich NZ_P7S_WGOS' Referat, Udziat w

wpltywu ksztattowanie jakosci produktéw finalnych

Sylabusy

dyskusji

777198



W2 metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci
W3 zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane

z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwaé, zrozumiec i ocenia¢ informacje

ul pochodzace z réznych Zrédet

dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
Zywnosci

u2

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujac dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

u3

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o0 nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania

K1 RS . A . o '
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy
ZyWnosci

K2 myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO08,
NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_KK02,
NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Seminarium
Przygotowanie prezentacji/referatu
Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

30

15

30

Liczba godzin
80

Liczba godzin
35

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusiji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.2

Formy prowadzenia
zajec
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1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkdéw
zaliczenia przedmiotu

2-5. Prezentacje studentéw dotyczace aktualizacji czeSci teoretycznej i
metodycznej zwigzanej z tematykga pracy magisterskiej.
1. Seminarium

6-10.Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 1.

11-15.Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 2.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnosc¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w 100.00%

Seminarium dyskusji
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Pracownia magisterska Il (ZJZPR)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2B.1588697658.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
4.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 75
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Celem przedmiotu jest zorganizowanie warsztatu badawczego i realizacja badan zwigzanych z tematem pracy
magisterskiej, przedmiot dostosowany jest indywidualnie dla kazdego studenta
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zagadnienia z zakresu systemdw zarzadzania jakoScig NZ P7S WGO2 Obserwacja pracy
i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych Do ’ studenta, Wykonanie
wil o - % NZ P7S WGO03, AR
techniki i technologii stosowanych w produkcji NZ P7S WGO5 Cwiczen, Praca
i analizie zywnosci; - 7= dyplomowa
Sylabusy 80/198



zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby
w2 weryfikacji metod analitycznych i systeméw
zarzadzania jakoscig;

pojecia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci
W3 przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady
korzystania z zasob6w informacji patentowej

Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu
realizowanej pracy magisterskiej

U2 potrafi zastosowac nowoczesne techniki analityczne
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu

U3 dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody

statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan
K1 wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy
K2 w rozwigzywaniu problemoéw w zakresie prowadzonych
badan

etycznego podejscia do prowadzonych prac

K3 badawczych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07,
NZ_P7S_WK09

NZ_P75_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P75_KK02

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przeprowadzenie badan literaturowych

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

75

20

10

Liczba godzin
110

Liczba godzin
95

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
4.0

ECTS
3.5
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 75

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Obserwacja pracy studenta, Wykonanie ¢wiczen, Praca

Cwiczenia laboratoryjne
dyplomowa

Wymagania wstepne

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

100.00%

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogélna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscig

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Nowoczesne metody badania zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2B.5df0eb8c8e965.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Egzamin punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia laboratoryjne: 20

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zagadnienia realizowane podczas kursu majg zapozna¢ studentéw z wybranymi metodami wykrywania

Cl i identyfikacji zanieczyszczen i zafatszowan zywnosci.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:

Zagrozenia wynikajgce z obecnosci zanieczyszczen
W1 i zafatszowan w surowcach i wybranych produktach NZ_P7S_WGO01 Egzamin pisemny
zywnosciowych.
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Zasady metod (biochemicznych, biologii molekularnej
W2 i technik chromatograficznych) wykorzystywanych
w analizie zywnosci.

zapisy prawne, terminy i definicje zanieczyszczen,
skazen oraz zafatszowanh zywnosci, posiada
zaawansowana wiedze na temat zaleznosci pomiedzy

W3 potencjalnymi zanieczyszczeniami, skazeniami oraz
zafatszowaniami surowcéw roslinnych i zwierzecych,
a jakoscia produktéw finalnych, jak réwniez zdrowiem
konsumentéw.

Umiejetnosci - Student potrafi:

Okresli¢ grupe produktéw zywnosciowych, w ktérych
potencjalnie moga wystepowac zanieczyszczenia,
potrafi wskaza¢ metody umozliwiajace ich eliminacje
Z Zywnosci.

ul

Dobra¢ metode do wykrycia zanieczyszczen
u2 i zafatszowan produktdw roslinnych i zwierzecych, zna
zasade metody i interpretacje uzyskanego wyniku.

Samodzielnie wykona¢ odpowiednig analize
us3 zanieczyszczen, skazen oraz zafatszowan surowcéw
i wyrobéw pochodzenia zwierzecego/roslinnego.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Oceny konsekwencji zdrowotnych i prawnych
K1 wprowadzania do obrotu zywnosci skazonej
i zafatszowane;j.

K2 Wskazania p/otencjalye drogi zanieczyszczenh
i zafatszowan zywnosci i ich eliminacji i analizy.
Ponoszenia odpowiedzialnosci za wspdlnie realizowane
w zespole zadania, wykazywania odpowiedzialnos¢

za powierzony sprzet laboratoryjny i wyrazania
wiasnych ocen

K3

NZ_P7S_WG03,
NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO01

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UW02

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO02

NZ_P7S_KO0O03,
NZ_P7S_K004,
NZ_P7S_KRO5

NZ_P7S_KO0O03,
NZ_P75_KO004,
NZ_P7S_KRO5

NZ_P7S_KO0O03,
NZ_P75_KO04,
NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia
Przygotowanie raportu

Udziat w egzaminie

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Sylabusy

Liczba godzin

77

15

20

15

15

10

Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
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Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba godzin

47
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 35
* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
Tresci programowe
Lp. Tresci programowe
1 Wybrane zanieczyszczenia i i zafatszowania zywnosci. Metody detekc;ji

identyfikacji zanieczyszczen i zafatszowan.
Cwiczenia:

1. Nowoczesne metody badania zafalszowan i zanieczyszczeh w napojach
fermentowanych.

2. Wykrywanie zafatszowan mleka koziego mlekiem krowim technikg PCR
3. Metody badan zanieczyszczeh mikrobiologicznych zywnosci
2. 4. Akrylamid - potencjalnym zagrozeniem w przetworzonej zywnosci

5. Analiza zafatszowan ttuszczu mlecznego innymi ttuszczami pochodzenia
roslinnego

6. Wykorzystanie miesa wadliwego w produkcji przetwordw, wptyw na jakos¢,

metody badan.

7. Zafatszowania i zanieczyszczenia produktéw owocowych i warzywnych oraz

metody ich wykrywania.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, Cwiczenia

ECTS

ECTS
1.2

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad

Cwiczenia laboratoryjne

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Egzamin pisemny 50.00%

Cwiczenia laboratoryjne | Zaliczenie pisemne | 50.00%

Wymagania wstepne

Chemia zywnosci, mikrobiologia, analiza zywnosci, higiena i toksykologia zywnosci

Sylabusy
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Seminarium dyplomowe Il (ZJZPZ)

Karta opisu

przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBIN0oZNZJS.MI2B.1588697233.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Celem przedmiotu jest kontynuacja opracowania teoretycznego i metodycznego pracy magisterskiej
C2 Celem przedmiotu jest umiejetnos¢ prezentacji i dyskusji dotyczacej realizacji badan wtasnych
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
metody oceny jakosSci zywnosci oraz technologie NZ P7S WG02 Aktywnos¢ na zajeciach,
w1l otrzymywania réznych produktéw zywnosciowych i ich NZ_P7S_WGOS' Referat, Udziat w

wpltywu ksztattowanie jakosci produktéw finalnych

Sylabusy

dyskusji

86 /198



W2 metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci
W3 zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane

z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwaé, zrozumiec i ocenia¢ informacje

ul pochodzace z réznych Zrédet

dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
Zywnosci

u2

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujac dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

u3

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o0 nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania

K1 RS . A . o '
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy
ZyWnosci

K2 myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO08,
NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_KK02,
NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Seminarium
Przygotowanie prezentacji/referatu
Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

30

15

30

Liczba godzin
80

Liczba godzin
35

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusiji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.2

Formy prowadzenia
zajec
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1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkdéw
zaliczenia przedmiotu

2-5. Prezentacje studentéw dotyczace aktualizacji czeSci teoretycznej i
metodycznej zwigzanej z tematykga pracy magisterskiej.
1. Seminarium

6-10.Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 1.

11-15.Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 2.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnosc¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w 100.00%

Seminarium dyskusji

Sylabusy 88 /198



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska Il (ZJZPZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2B.1588697304.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
4.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 75
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Celem przedmiotu jest zorganizowanie warsztatu badawczego i realizacja badan zwigzanych z tematem pracy
magisterskiej, przedmiot dostosowany jest indywidualnie dla kazdego studenta
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zagadnienia z zakresu systemdw zarzadzania jakoScig NZ P7S WGO2 Obserwacja pracy
i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych Do ’ studenta, Wykonanie
wil o - % NZ P7S WGO03, AR
techniki i technologii stosowanych w produkcji NZ P7S WGO5 Cwiczen, Praca
i analizie zywnosci; - 7= dyplomowa
Sylabusy 89/198



zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby
w2 weryfikacji metod analitycznych i systeméw
zarzadzania jakoscig;

pojecia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci
W3 przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady
korzystania z zasob6w informacji patentowej

Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu
realizowanej pracy magisterskiej

U2 potrafi zastosowac nowoczesne techniki analityczne
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu

U3 dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody

statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan
K1 wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy
K2 w rozwigzywaniu problemoéw w zakresie prowadzonych
badan

etycznego podejscia do prowadzonych prac

K3 badawczych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07,
NZ_P7S_WK09

NZ_P75_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P75_KK02

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przeprowadzenie badan literaturowych

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

75

20

10

Liczba godzin
110

Liczba godzin
95

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
4.0

ECTS
3.5
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 75

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Obserwacja pracy studenta, Wykonanie ¢wiczen, Praca

Cwiczenia laboratoryjne
dyplomowa

Wymagania wstepne

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

100.00%

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogélna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscig

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Bezpieczenstwo zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia

Semestr 2 Egzamin

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI2B.5dc013becc29c.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
5.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 30, Cwiczenia projektowe: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Definiowanie bezpieczenstwa zywnosci, a takze zagrozen wptywajgcych na jego poziom. Zagadnienia z wigzane
z prawodawstwem zywnosciowym, ze szczeg6lnym zwrdceniem uwagi na wymagania higieniczne, identyfikacje
Cl i identyfikowalnos$¢, a takze postepowanie z wyrobem niezgodnym. Charakterystyka systemu wczesnego
ostrzegania o niebezpiecznej zywnosci i paszach RASFF, metod analizy i szacowania ryzyka, a takze systemoéw
GMP/GHP, HACCP, 1SO 22000, BRC, IFS oraz procedury ochrona zywnosci przed atakiem wg PAS 96:2014.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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prawodawstwo w zakresie bezpieczenstwa
W1 i identyfikuje wymagania jakie powinni spetniac NZ_P7S_WKO07 Egzamin pisemny
producenci zywnosci dla jego zagwarantowania.

metody wykorzystywane w analizie ryzyka i jego

W2 ;
Szacowaniu.

NZ_P7S_WGO06 Egzamin pisemny

podstawowe wymagania systemu wczesnego
ostrzegania o niebezpiecznej zywnosci i paszach
RASFF, a takze obligatoryjnych systeméw: GMP/GHP,
W3 HACCP oraz fakultatywnych ISO 22000:2005, BRC NZ_P7S_WGO05 Egzamin pisemny
i IFS. Zna réwniez procedury ochrony zywnosci przed
zamierzonym atakiem (m.in. terrorystycznym ) wg
Przewodnika PAS 96:2014.

Umiejetnosci - Student potrafi:

zaprojektowac i przygotowad systemowe dokumenty
operacyjne (procedury), pozwalajace zagwarantowac

ul ; . . k : o NZ _P7S_Uwo04 Projekt
bezpieczenstwo zywnosci na etapie produkgji i jej
obrotu
postugiwac sie i wykorzystywaé w praktyce rézne .

U2 metody analizy i szacowania poziomu ryzyka NZ_P75_UW06 Projekt
prezentowad i odnosi¢ zagadnienia z zakresu

U3 zapewnienia bezplec;enstwa Zywnosci do wybranych NZ P7S UKOS Projekt
branz przemystu spozywczego i podejmowac w tym - 7=
zakresie aktywna dyskusje

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
Ma Swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej

K1 i etycznej odpowiedzialnosci zwigzanej NZ_P7S_KRO5 Projekt

z ksztattowaniem bezpieczenstwa zywnosci , a takze
skutkdéw i konsekwencji jego naruszenia

Student posiada aktywng podstawe w zespotach
projektujgcych i wdrazajacych systemy zarzadzania
K2 bezpieczenstwem zdrowotnym w jednostkach NZ_P7S_KO04 Projekt
zwigzanych z produkcja i dystrybucja artykutéw
zywnosciowych

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
Cwiczenia projektowe 15
Przygotowanie projektu 70
Przygotowanie do zajec 10
Konsultacje 5
Udziat w egzaminie 2
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taczny naktad pracy studenta Liczba godzin ECTS

132 5.0
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Llczbasgodzm Eg-gs
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 15 0.6

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn!y prowadzenia
zajed

Bezpieczehstwo zywnosci w ujeciu konsumenta, producenta i jednostek nadzoru
urzedowego. Prawodawstwo w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego
zywnosci. Charakterystyka ogélnych zasad higieny srodkdw spozywczych wg
Codex Alimentarius. Zagrozenia zdrowotne zywnosci - identyfikacja, Zrédta
wystepowania i zapobieganie. Identyfikacja, identyfikowalno$¢, postepowanie z

1. wyrobem niezgodnym w fancuchu produkcji zywnosci. Charakterystyka systemu | Wyktad
wczesnego ostrzegania o niebezpiecznej zywnosci i paszach RASFF. Metody
analizy i szacowania ryzyka. Charakterystyka obligatoryjnych systemdw:
GMP/GHP, HACCP oraz fakultatywnych 1SO 22000:2005, BRC i IFS. Ochrona
zywnosci przed zamierzonym atakiem (m.in. terrorystycznym ) wg Przewodnika
PAS 96:2014.

Projektowanie procedury identyfikacji i identyfikowalnosci dla wybranej branzy
przemystu zywnosciowego, postepowania z wyrobem niezgodnym i jego )
2. wycofania z rynku. Metody analizy i szacowania poziomu ryzyka w ksztattowaniu | Cwiczenia projektowe

bezpieczenstwa zywnosci. Projektowanie standardéw GMP/GHP dla wybranej
branzy przemystu zywnosciowego

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Metoda problemowa, Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%
Cwiczenia projektowe Projekt 50.00%

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza z zakresu systemdéw zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci
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WE

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY

WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe Il (CHAZ)

Karta opisu

przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI2B.5db97ceddad415.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Celem przedmiotu jest kontynuacja opracowania teoretycznego i metodycznego pracy magisterskiej
C2 Celem przedmiotu jest umiejetnos¢ prezentacji i dyskusji dotyczacej realizacji badan wtasnych
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
metody oceny jakosSci zywnosci oraz technologie NZ P7S WG02 Aktywnos¢ na zajeciach,
w1l otrzymywania réznych produktéw zywnosciowych i ich NZ_P7S_WGOS' Referat, Udziat w

wpltywu ksztattowanie jakosci produktéw finalnych

Sylabusy

dyskusji
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W2 metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci
W3 zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane

z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwaé, zrozumiec i ocenia¢ informacje

ul pochodzace z réznych Zrédet

dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczehstwem
Zywnosci

u2

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujac dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

u3

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o0 nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania

K1 RS . A . o '
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy
ZyWnosci

K2 myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO08,
NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_KK02,
NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta

Seminarium
Przygotowanie prezentacji/referatu
Konsultacje

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

30

15

30

Liczba godzin
80

Liczba godzin
35

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusiji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Udziat w
dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.2

Formy prowadzenia
zajec
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1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkdéw
zaliczenia przedmiotu

2-5. Prezentacje studentéw dotyczace aktualizacji czeSci teoretycznej i
metodycznej zwigzanej z tematykga pracy magisterskiej.
1. Seminarium

6-10.Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 1.

11-15.Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 2.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnosc¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w 100.00%

Seminarium dyskusji
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska Il (CHAZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2B.5db97cede0288.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
4.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 75
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Celem przedmiotu jest zorganizowanie warsztatu badawczego i realizacja badan zwigzanych z tematem pracy
magisterskiej, przedmiot dostosowany jest indywidualnie dla kazdego studenta.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zagadnienia z zakresu systemdw zarzadzania jakoScig NZ P7S WGO2 Obserwacja pracy
i bezpieczenstwem zywnosci oraz nowoczesnych Do ’ studenta, Wykonanie
wil o - % NZ P7S WGO03, AR
techniki i technologii stosowanych w produkcji NZ P7S WGO5 Cwiczen, Praca
i analizie zywnosci - 7= dyplomowa
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zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby
w2 weryfikacji metod analitycznych i systeméw
zarzadzania jakoscig

pojecia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci
W3 przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady
korzystania z zasob6w informacji patentowej

Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu
realizowanej pracy magisterskiej

U2 potrafi zastosowac nowoczesne techniki analityczne
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu

U3 dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody

statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan
K1 wtasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy
K2 w rozwigzywaniu problemoéw w zakresie prowadzonych
badan

etycznego podejscia do prowadzonych prac

K3 badawczych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07,
NZ_P7S_WK09

NZ_P75_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P75_KK02

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne

Przygotowanie do zajec

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przeprowadzenie badan literaturowych

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Sylabusy

75

20

10

Liczba godzin
110

Liczba godzin
95

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Wykonanie
¢wiczen, Praca
dyplomowa

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
4.0

ECTS
3.5
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Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin
praktycznym 75

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia

Obserwacja pracy studenta, Wykonanie ¢wiczen, Praca

Cwiczenia laboratoryjne
dyplomowa

Wymagania wstepne

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia laboratoryjne

Udziat procentowy w ocenie
tacznej przedmiotu

100.00%

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogélna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,

technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscig

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Metodologia przeprowadzania audytu
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia

Semestr 2 Egzamin

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBIiNoZNZJS.MI2B.5df0eb8c99f6b.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15, Cwiczenia projektowe: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z tresciami obejmujgcymi definicje i podstawowe pojecia audytu,

C1

jego rodzaje, a takze wymagania stawiane audytorom. Zgodnie z wymaganiami normy ISO 19011 przedstawiana
jest petna metodologia przeprowadzania audytu systemu zarzadzania jakoscig. Realizowane sg takze tresci

odnoszace sie do opracowania wynikéw z audytu i jego dokumentowania.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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wil

w2

rozréznia podstawowe rodzaje audytu i identyfikuje
wymagania stawiane audytorom. Zna wymagania
normy ISO 19011 i metodologie przeprowadzania
audytu.

zasady konstruowania listy pytan kontrolnych, metod
statystycznych opracowania wynikéw i wymagania
dotyczace dokumentowania.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

stworzy¢ procedure przeprowadzania audytu.

zaplanowac i przeprowadzi¢ audyt systemu
zarzadzania jakoscia; przygotowad liste pytan
kontrolnych, opracowa¢ wyniki i wygenerowac raport
podsumowujacy.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

Forma aktywnosci studenta

Student posiada aktywng podstawe w zespotach
audytujacych systemy zarzadzania jakoscia

Ma swiadomos¢ znaczenia audytu w weryfikacji

i doskonaleniu systemu zarzadzania jakos$cig oraz
zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za jakos¢
i bezpieczenstwo produktéw zywnosciowych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_UW04

NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktow ECTS

Egzamin pisemny

Egzamin pisemny

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15

Cwiczenia projektowe 15

Konsultacje 3

Przygotowanie projektu 15

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10

Udziat w egzaminie 2

taczny naktad pracy studenta LiczbaGgodzin Eg:;s
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef12'S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 15 0.6

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe
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- Formy prowadzenia
Lp. Tresci programowe zajec
Podstawowe wiadomosci z zakresu autytu systemu zarzadzania jakoscig -
definicje/pojecia, rodzaje audytu, wymagania stawiane audytorom.
Charakterystyka normy ISO 19011. Metodologia przeprowadzania audytu
1. obejmujaca 4 fazy: audyt wstepny, audyt wasciwy, dokumentowanie i dziatania Wyktad
poaudytowe. Charakterystyka identyfikowanych niezgodnosci/obserwacji.
Tworzenie list pytan kontrolnych, opracowanie wynikéw i dokumentowanie
audytu.

Projektowanie procedury przeprowadzania audytu systemu zarzadzania jakoscig,
listy pytah kontrolnych na zgodnos¢ z zasadami systemu HACCP. Przeprowadzenie
audytu zgodnosci z dokumentacja, opracowanie wynikdw z audytu i raportu
koncowego.

Cwiczenia projektowe

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Metoda projektéw, Praca w grupie, Dyskusja, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Egzamin pisemny 50.00%
Cwiczenia projektowe Projekt 50.00%

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza z zakresu systemdw zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Projektowanie nowych produktow zywnosciowych
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBIiN0ZNZJS.MI2B.5df0eb5568584.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktfad: 1, Wyktad e-learning: 14

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Przekazanie wiedzy z zakresu: gospodarka oparta na wiedzy a innowacyjnos¢, strategie technologiczne,
Cl produktu, zarzadzania firma i pozyskiwanie technologii, proces opracowania produktu i wdrazanie technologii,
promocja produktu, doskonalenie zarzadzania technologia.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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wil

w2

w stopniu pogtebionym nowoczesne techniki

i technologie stosowane w produkgcji i analizie
zywnosci w aspekcie oceny jakosci i bezpieczenstwa
produktéw.

w stopniu pogtebionym zagadnienia prawne
i spoteczne w aspekcie systeméw zarzadzania jakoscia
i bezpieczenstwem zywnosci.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

analizowac i ocenia¢ nowe kierunki rozwoju
technologii w przemysle spozywczym w kontekscie
zapewnienia bezpieczehstwa zywnosci i zarzadzania
jakoscia.

samodzielnie planowac i organizowac prace wtasng
oraz zespotowa.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

wykazania aktywnej, odpowiedzialnej postawy
w rozwigzywaniu, identyfikowaniu i rozstrzyganiu
probleméw w zakresie ksztattowania jako$ci zywnosci.

ponoszenia odpowiedzialnosci zawodowe;j
za prowadzenie prac eksperymentalnych, produkcje
Zywnosci oraz stan srodowiska.

NZ_P7S_WG02 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_WKO07 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_UWO05 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S _UO10 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_KO04 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_KRO5 Zaliczenie pisemne

Bilans punktow ECTS

Wyktad e-learning

Przygotowanie projektu

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

1
14
12
1
Liczba godzin ECTS
28 1.0
Liczba godzin ECTS
16 0.6

Tresci programowe

Tresci programowe

Formy prowadzenia
zajec
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. Innowacje i innowacyjnos¢

. Strategie biznesu, zarzadzania, produktu

. Komputerowe wspomaganie proceséw zarzgdzania i produkcji
. Pozyskiwanie technologii, Zrédta, metody

. Uwarunkowania procesu projektowania produktu

. Doskonalenie i wdrazanie nowych produktéw

Wyktad e-learning

~Noupbh WN

2. 1. Gospodarka oparta na wiedzy - GOW Wyktad

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad
Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 50.00%
Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne | 50.00%

Wymagania wstepne

Projektowanie technologiczne w gastronomi, Zarzadzanie jakoSciag w zaktadach zywienia zbiorowego, Marketing w zywieniu
zbiorowym, Podstawy higieny i toksykologia zywnosci, Technologia przetwdrstwa surowcéw roslinnych, Technologia
surowcow pochodzenia zwierzecego
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Koszty jakosSci w systemach zarzadzania jakoscig
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- NDO0OOOONZJ00S.MI2B.1110.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia projektowe: 10
Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl zapoznanie studentéw z podstawowymi modelami kosztéw jakosci (nienormatywnymi i normatywnymi)

zapoznanie studentéw z metodami analizy oraz kalkulowania kosztéw w wybranych branzach i systemach

C2 zarzadzania jakoscig, a takze ich wptywu na efektywno$¢ gospodarowania.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1 w stopniu pogtebionym znaczenie i zasady rachunku
kosztéw w zarzadzaniu jakosciag

Umiejetnosci - Student potrafi:

przeprowadzad analize kosztéw jakosci

ul w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny odbieranych tresci i aktualizowania

K1 wiedzy

NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_UW06

NZ_P7S_KKO1

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia projektowe

Przygotowanie prezentacji/referatu
Konsultacje

Przygotowanie do zajec
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Przygotowanie do ¢wiczen

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
28

Liczba godzin
12

Liczba godzin
10

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Ekonomiczne aspekty zarzadzania jakoscia.

Metody kwalifikowania kosztéw jakosci i ich klasyfikacja.

1. Analiza wybranych modeli kosztéw jakosci.

Elementy rachunkéw kosztéw jakoSci w zarzadzaniu przedsiebiorstwem.

Kalkulacja kosztéw w réznych ujeciach.

Informacje rozszerzone

Sylabusy

10

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Prezentacja, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczen

Wykonanie ¢wiczen

Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Wykonanie
¢wiczen

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
1.0

ECTS
0.4

ECTS
0.4

Formy prowadzenia
zajec

Cwiczenia projektowe
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Metody nauczania:

Analiza przypadkdéw, Metoda problemowa, Praca w grupie, Dyskusja, blended learning

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, Kolokwium, Wykonanie

Cwiczenia projektowe PR 100.00%
¢wiczeh

Wymagania wstepne

Ekonomika przemystu spozywczego, znajomos¢ systeméw zarzadzania jakoscia.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Nadzér metrologiczny w systemach zarzgdzania jakoscig
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- NDO0OOOOONZJ00S.MI2B.1352.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia projektowe: 10

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studenta ze znaczeniem i zasadami nadzoru metrologicznego w systemach
zarzadzania jakoscig, ze szczeg6lny uwzglednieniem bezpieczenstwa zywnosci. Zapoznaje sie z podstawowymi

Cl pojeciami z zakresu metrologii, a takze tworzenia charakterystyki metrologicznej linii/zaktadu z uwzglednieniem
wyréznikéw wybranych punktéw pomiarowych. Potrafi zaplanowaé w tym zakresie dziatania procesowe, ktére
zostang skutecznie przeniesione na systemowg dokumentacje operacyjna.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1 zasady metrologii w aspekcie systeméw zarzgdzania
jakoscig,

metody wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan
w2 zywnosci, tworzacych system metrologiczny
ukierunkowany na zapewnienie jej bezpieczehstwa.

zaawansowane metody statystyczne w zakresie
planowania, optymalizacji i obrébki wynikéw pomiaru
wykorzystywanych w procesie potwierdzania
metrologicznego

W3

Umiejetnosci - Student potrafi:

przygotowac dokumentacje operacyjng systeméw
zarzadzania jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci,
obejmujaca dziatania nadzoru nad aparaturg
kontrolno-pomiarows;

ul

analizowa¢ problemy zwigzane z optymalizacja
systemu metrologicznego w kontekscie
kompleksowego zarzgdzania produkcja i jakoscig

u2 wyrobu konhcowego. Dobiera metody statystyczne
i wykorzystuje programy komputerowe przy
opracowywaniu wynikéw pomiaru generowanych
w systemach metrologicznych.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Ma swiadomos$¢ zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci zwigzanej z utrzymaniem systemu
metrologicznego w kontekscie zagwarantowania
bezpieczenstwa zdrowotnego wyrobu gotowego.

K1

Wykazuje aktywng postawe i odpowiedzialnosé
K2 w rozwigzywaniu probleméw metrologicznych
w zakresie ksztattowania jakosci zywnosci.

NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_WG03

NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_UW04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_KRO5

NZ_P7S_KO04

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia projektowe
Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Przygotowanie projektu

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Sylabusy

Liczba godzin

25

Liczba godzin

13

Liczba godzin

10

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Projekt

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

10

ECTS
1.0

ECTS
0.5

ECTS
0.4
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Lp.

Tresci programowe

.- Formy prowadzenia

Tresci programowe L
zajec

1. Charakterystyka podstawowych poje¢ - system/proces pomiarowy,

potwierdzenie metrologiczne, wtasciwos¢/funkcja metrologiczna.

2. Kalibracja, legalizacja i wzorcowanie w przebiegu procesu potwierdzania

metrologicznego. Zapis wyniku z pomiaru i jego interpretacja. Analiza zdolnosci

systemu pomiarowego w oparciu 0 metode Powtarzalnosci i Odtwarzalnosci

(R&R).

3. Wyznaczenie niepewnosci pomiaru i ustalanie czestotliwosci sprawdzen Cwiczenia projektowe
aparatury kontrolno-pomiarowej. Btedy pomiarowe i ich wptyw na wynik.

4. Tworzenie charakterystyki metrologicznej linii produkcyjnej i opracowywanie
wymagan jakosciowych dla wybranych jej punktéw.

5. Projektowanie procedur/instrukcji nadzoru nad aparatura metrologiczng w
systemach zarzadzania jakoscia.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Metoda projektéw, Praca w grupie, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Cwiczenia projektowe Projekt 100.00%

Wymagania wstepne

Podstawy z zakresu zarzadzania jakosScig, bezpieczehstwa zywnosci, maszynoznawstwa/automatyki, statystyki.

Sylabusy
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Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okresy Forma zaliczenia
Semestr 2, Semestr 3 Zaliczenie na ocene

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk angielski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI16)0.1578905468.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka angielskiego specjalistycznego wymaganymi na poziomie
Cl B2+ w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktdre umozliwiag mu sprawne
funkcjonowanie w Srodowisku pracy i w srodowisku akademickim.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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Zrozumie¢ wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim
$rodowiskiem i kierunkiem studiéw, filmy i nagrania
dotyczace Srodowiska akademickiego i danej dziedziny
nauki w zakresie wiedzy ogélnej oraz informacje
0gdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw

i specjalnoscia. umied przeczytad ze zrozumieniem
teksty o tematyce ogélnej i popularnonaukowej
Zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem
studiéw oraz publikacje dotyczgce studiowanej
dziedziny (pracy dyplomowej). Umie¢ porozumiewacd

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na

ul sie, brac udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglad NZ_P75_UK09 zajeciach, Prezentacja,
>1& way Il P VoJ€ pogiady Kolokwium, Wykonanie
i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi éwiczeh

zainteresowaniami i kierunkiem studiéw, przygotowac
i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany

ze swoim kierunkiem studiéw, rozpoznawac
najczesciej popetniane przez siebie btedy

i kontrolowa¢ swojg wypowiedz. Umiec napisac list
motywacyjny, CV, odpowiedZ na oferte pracy,
abstrakt, etc. Oraz przygotowad opracowanie tekstowe
do prezentacji ustne;j.

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . % .
na zrealizowane aktywnosci

Jezyk obcy (lektorat) 26

Cwiczenia e-learning 4

Konsultacje 4

Przygotowanie do zajec 26

taczny nakiad pracy studenta Liczba6godzin EZCI)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef‘;S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Sylabusy 114 /198



Podczas kursu opartego o materiaty naukowe, filmy i ksigzki, studenci maja okazje
do opanowania umiejetnosci jezykowych niezbednych do dziatania w dziedzinie
swoich studiéw, w krajach anglojezycznych. W czasie kursu studenci poznaja
tresci naukowe w jezyku angielskim oraz ucza sie, jak rozmawiac i pisa¢ w tym
jezyku na tematy zwigzane z dziedzing swoich studiéw. Po zakonczeniu kursu
studenci powinni umieé czyta¢ literature fachowa z wieksza tatwoscia. Powinni
umie¢ komunikowac sie z fachowcami z innych krajéw, a takze przygotowac
prezentacje w jezyku angielskim. W czasie kursu studenci maja takze mozliwos¢
rozbudowania stownictwa fachowego i nabycia wiekszej ptynnosci jezykowej, co z
kolei utatwia podjecie pracy naukowej w osrodkach zagranicznych.

Materiaty realizowane w trakcie zaje¢ obejmujg zagadnienia tematyczne,
leksykalne oraz gramatyczne dostosowane do poziomu B2+ (CEFR) - bez wzgledu

1. : ) P p Jezyk obcy (lektorat)
na poziom znajomosci jezyka obcego przez studentdéw.
Jezyk specjalistyczny - zagadnienia realizowane podczas 2 semestréw:
Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym]ezyk
matematyczny, wykresy, tabele, statystka
Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia
akademickiego
Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym
Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiéw
Pisanie CV i listu motywacyjnego
Prowadzenie rozméw o prace
Opis pracy magisterskiej
Teksty branzowe
2 Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e- Cwiczenia e-learning

learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie facznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Prezentacja, Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczeh 10.00%

Dodatkowy opis

Kazdy z dwdch semestréw konhczy sie uzyskaniem oceny zaliczeniowej, z wyjatkiem kierunku bioinformatyka oraz

architektura krajobrazu polsko-chinska gdzie w drugim semestrze studenci zdajg egzamin ustny z cato$ci materiatu.
Wymagania wstepne

Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.

Poziom grupy Poziom wyjsciowy
B2+ --> B1, B2
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Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okresy Forma zaliczenia
Semestr 2, Semestr 3 Zaliczenie na ocene

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk francuski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI16)0.1578906037.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka francuskiego specjalistycznego wymaganymi na poziomie
Cl B2+ w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktdre umozliwiag mu sprawne
funkcjonowanie w Srodowisku pracy i w srodowisku akademickim.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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zrozumie¢ wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim
$rodowiskiem i kierunkiem studiéw, filmy i nagrania
dotyczace Srodowiska akademickiego i danej dziedziny
nauki w zakresie wiedzy ogélnej oraz informacje
0gdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw

i specjalnoscia; przeczytac ze zrozumieniem teksty

o tematyce ogélnej i popularnonaukowej zwigzane

z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem studiow
oraz publikacje dotyczace studiowanej dziedziny
(pracy dyplomowej); porozumiewac sie, bra¢ udziat

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na

ul w dvskusii. przedstawi¢ swoie poalad NZ_P7S_UK09 zajeciach, Prezentacja,
wdy JI, prae e pogiady Kolokwium, Wykonanie
i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi éwiczeh

zainteresowaniami i kierunkiem studiéw, przygotowac
i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany

ze swoim kierunkiem studiéw, rozpoznawac
najczesciej popetniane przez siebie btedy

i kontrolowa¢ swojg wypowiedz; napisac list
motywacyjny, CV, odpowiedZ na oferte pracy,
abstrakt, etc. oraz przygotowac opracowanie tekstowe
do prezentacji ustne;j.

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . % .
na zrealizowane aktywnosci

Jezyk obcy (lektorat) 26

Cwiczenia e-learning 4

Konsultacje 4

Przygotowanie do zajec 26

taczny nakiad pracy studenta Liczba6godzin EZCI)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef‘;S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Podczas kursu opartego o materiaty naukowe, filmy i ksigzki, studenci maja okazje
do opanowania umiejetnosci jezykowych niezbednych do dziatania w dziedzinie
swoich studiéw, w krajach anglojezycznych. W czasie kursu studenci poznaja
tresci naukowe w jezyku angielskim oraz ucza sie, jak rozmawiac i pisa¢ w tym
jezyku na tematy zwigzane z dziedzing swoich studiéw. Po zakonczeniu kursu
studenci powinni umieé czyta¢ literature fachowa z wieksza tatwoscia. Powinni
umie¢ komunikowac sie z fachowcami z innych krajéw, a takze przygotowacd
prezentacje w jezyku angielskim. W czasie kursu studenci maja takze mozliwos¢
rozbudowania stownictwa fachowego i nabycia wiekszej ptynnosci jezykowej, co z
kolei utatwia podjecie pracy naukowej w osrodkach zagranicznych.

Materiaty realizowane w trakcie zaje¢ obejmujg zagadnienia tematyczne,
leksykalne oraz gramatyczne dostosowane do poziomu B2+ (CEFR) - bez wzgledu
na poziom znajomosci jezyka obcego przez studentdéw.
Jezyk specjalistyczny - zagadnienia realizowane podczas 2 semestréw:
1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym Jezyk obcy (lektorat)

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia
akademickiego

Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiéw
Pisanie CV i listu motywacyjnego

Prowadzenie rozméw o prace

Opis pracy magisterskiej

Teksty branzowe

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

. Cwiczenia e-learning
learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie facznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Prezentacja, Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczeh 10.00%

Dodatkowy opis

Kazdy z dwdch semestréw konhczy sie uzyskaniem oceny zaliczeniowej, z wyjatkiem kierunku bioinformatyka oraz
architektura krajobrazu polsko-chinska gdzie w drugim semestrze studenci zdajg egzamin ustny z cato$ci materiatu.

Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z umiejetnosci
czytania oraz stuchania, quizy sprawdzajace na platformie Moodle, oraz prezentacje.
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Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.

Poziom grupy Poziom wyjsciowy
B2+ --> B1, B2
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Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okresy Forma zaliczenia
Semestr 2, Semestr 3 Zaliczenie na ocene

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk hiszpanski

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI16)0.1578906405.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka hiszpanskiego specjalistycznego wymaganymi na poziomie
Cl B2+ w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktdre umozliwiag mu sprawne
funkcjonowanie w Srodowisku pracy i w srodowisku akademickim.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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Zrozumie¢ wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim
$rodowiskiem i kierunkiem studiéw, filmy i nagrania
dotyczace Srodowiska akademickiego i danej dziedziny
nauki w zakresie wiedzy ogélnej oraz informacje
0gdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw

i specjalnoscia. umied przeczytad ze zrozumieniem
teksty o tematyce ogélnej i popularnonaukowej
Zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem
studiéw oraz publikacje dotyczgce studiowanej
dziedziny (pracy dyplomowej). Umie¢ porozumiewacd

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na

ul sie, brac udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglad NZ_P75_UK09 zajeciach, Prezentacja,
>1& way Il P VoJ€ pogiady Kolokwium, Wykonanie
i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi éwiczeh

zainteresowaniami i kierunkiem studiéw, przygotowac
i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany

ze swoim kierunkiem studiéw, rozpoznawac
najczesciej popetniane przez siebie btedy

i kontrolowa¢ swojg wypowiedz. Umiec napisac list
motywacyjny, CV, odpowiedZ na oferte pracy,
abstrakt, etc. Oraz przygotowad opracowanie tekstowe
do prezentacji ustne;j.

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . % .
na zrealizowane aktywnosci

Jezyk obcy (lektorat) 26

Cwiczenia e-learning 4

Konsultacje 4

Przygotowanie do ¢wiczen 26

taczny nakiad pracy studenta Liczba6godzin EZCI)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef‘;S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Podczas kursu opartego o materiaty naukowe, filmy i ksigzki, studenci maja okazje
do opanowania umiejetnosci jezykowych niezbednych do dziatania w dziedzinie
swoich studiéw, w krajach anglojezycznych. W czasie kursu studenci poznaja
tresci naukowe w jezyku angielskim oraz ucza sie, jak rozmawiac i pisa¢ w tym
jezyku na tematy zwigzane z dziedzing swoich studiéw. Po zakonczeniu kursu
studenci powinni umieé czyta¢ literature fachowa z wieksza tatwoscia. Powinni
umie¢ komunikowac sie z fachowcami z innych krajéw, a takze przygotowacd
prezentacje w jezyku angielskim. W czasie kursu studenci maja takze mozliwos¢
rozbudowania stownictwa fachowego i nabycia wiekszej ptynnosci jezykowej, co z
kolei utatwia podjecie pracy naukowej w osrodkach zagranicznych.

Materiaty realizowane w trakcie zaje¢ obejmujg zagadnienia tematyczne,
leksykalne oraz gramatyczne dostosowane do poziomu B2+ (CEFR) - bez wzgledu
na poziom znajomosci jezyka obcego przez studentdéw.
Jezyk specjalistyczny - zagadnienia realizowane podczas 2 semestréw:
1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym Jezyk obcy (lektorat)

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia
akademickiego

Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiéw
Pisanie CV i listu motywacyjnego

Prowadzenie rozméw o prace

Opis pracy magisterskiej

Teksty branzowe

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

. Cwiczenia e-learning
learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie facznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Prezentacja, Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczeh 10.00%

Dodatkowy opis

Kazdy z dwdch semestréw konhczy sie uzyskaniem oceny zaliczeniowej, z wyjatkiem kierunku bioinformatyka oraz
architektura krajobrazu polsko-chinska gdzie w drugim semestrze studenci zdajg egzamin ustny z cato$ci materiatu.
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Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie

Poziom grupy Poziom wyjsciowy
B2+ --> B1, B2
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Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okresy Forma zaliczenia
Semestr 2, Semestr 3 Zaliczenie na ocene

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk niemiecki
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI16)0.1578906661.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Jezyki obce

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
2.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania jezyka niemieckiego specjalistycznego wymaganymi na poziomie
Cl B2+ w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych, ktdre umozliwiag mu sprawne
funkcjonowanie w Srodowisku pracy i w srodowisku akademickim.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Umiejetnosci - Student potrafi:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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zrozumie¢ wypowiedzi i wyktady zwigzane ze swoim
$rodowiskiem i kierunkiem studiéw, filmy i nagrania
dotyczace Srodowiska akademickiego i danej dziedziny
nauki w zakresie wiedzy ogélnej oraz informacje
0gdlne zwigzane z danym kierunkiem studiéw

i specjalnoscia. umied przeczytad ze zrozumieniem
teksty o tematyce ogélnej i popularnonaukowej
Zwigzane z wtasnymi zainteresowaniami i kierunkiem
studiéw oraz publikacje dotyczgce studiowanej
dziedziny (pracy dyplomowej). Umie¢ porozumiewacd

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na

ul sie, brac udziat w dyskusji, przedstawi¢ swoje poglad NZ_P75_UK09 zajeciach, Prezentacja,
>1& way Il P VoJ€ pogiady Kolokwium, Wykonanie
i zaprezentowac tematy zwigzane ze swoimi éwiczeh

zainteresowaniami i kierunkiem studiéw, przygotowac
i przedstawic ustng prezentacje na temat zwigzany

ze swoim kierunkiem studiéw, rozpoznawac
najczesciej popetniane przez siebie btedy

i kontrolowa¢ swojg wypowiedz. Umiec napisac list
motywacyjny, CV, odpowiedZ na oferte pracy,
abstrakt, etc. Oraz przygotowad opracowanie tekstowe
do prezentacji ustne;j.

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . % .
na zrealizowane aktywnosci

Jezyk obcy (lektorat) 26

Cwiczenia e-learning 4

Konsultacje 4

Przygotowanie do zajec 26

taczny nakiad pracy studenta Liczba6godzin EZCI)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef‘;S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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Podczas kursu opartego o materiaty naukowe, filmy i ksigzki, studenci maja okazje
do opanowania umiejetnosci jezykowych niezbednych do dziatania w dziedzinie
swoich studiéw, w krajach niemieckojezycznych. W czasie kursu studenci poznaja
tresci naukowe w jezyku niemieckim oraz ucza sie, jak rozmawiac i pisa¢ w tym
jezyku na tematy zwigzane z dziedzing swoich studiéw. Po zakonczeniu kursu
studenci powinni umieé czyta¢ literature fachowa z wieksza tatwoscia. Powinni
umie¢ komunikowac sie z fachowcami z innych krajéw, a takze przygotowacd
prezentacje w jezyku niemieckim. W czasie kursu studenci maja takze mozliwos¢
rozbudowania stownictwa fachowego i nabycia wiekszej ptynnosci jezykowej, co z
kolei utatwia podjecie pracy naukowej w osrodkach zagranicznych.

Materiaty realizowane w trakcie zaje¢ obejmujg zagadnienia tematyczne,
leksykalne oraz gramatyczne dostosowane do poziomu B2+ (CEFR) - bez wzgledu
na poziom znajomosci jezyka obcego przez studentdéw.
Jezyk specjalistyczny - zagadnienia realizowane podczas 2 semestréw:
1. Stownictwo i struktury uzywane w jezyku akademickim i naukowym Jezyk obcy (lektorat)

Jezyk matematyczny, wykresy, tabele, statystka

Ksztatcenie umiejetnosci opisywania swoich studiéw, uczelni oraz zycia
akademickiego

Kurs prowadzenia prezentacji w jezyku obcym

Prezentacje studenckie na tematy zwigzane z kierunkiem studiéw
Pisanie CV i listu motywacyjnego

Prowadzenie rozméw o prace

Opis pracy magisterskiej

Teksty branzowe

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

. Cwiczenia e-learning
learningowe.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie facznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

0,
Prezentacja, Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢wiczeh 10.00%

Dodatkowy opis

Kazdy z dwdch semestréw konhczy sie uzyskaniem oceny zaliczeniowej, z wyjatkiem kierunku bioinformatyka oraz
architektura krajobrazu polsko-chinska gdzie w drugim semestrze studenci zdajg egzamin ustny z cato$ci materiatu.
Weryfikacja efektéw uczenia sie

Efekty uczenia sie weryfikowane sg poprzez testy leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z umiejetnosci
czytania oraz stuchania, quizy sprawdzajgce na platformie Moodle, oraz prezentacje.
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Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.

Poziom grupy Poziom wyjsciowy
B2+ --> B1, B2
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk rosyjsKki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- ND000000NZJ00S.MI2J0.1051.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Jezyk obcy (lektorat): 26, Cwiczenia e-learning: 4

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cele Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka rosyjskiego

Cl w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna NZ_P7S_UK09
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania

Bilans punktéw ECTS

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 34

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Cwiczenia e-learning

Liczba godzin

26

26

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Kolokwium,
Wykonanie ¢wiczeh

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
1.2

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

Kolokwium 90.00%

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning Wykonanie ¢éwiczen 10.00%

Dodatkowy opis

Informacje dodatkowe

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczad na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowaé wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowad bardzo proste wypowiedzi stuzace zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych. Potrafi zadawa¢ pytania
dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prostg rozmowe pod warunkiem, ze
rozméwca méwi wolno i wyraznie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdah
na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktdrego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposdb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sg jej znane badz
ja interesuja. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumiec dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegélnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

Sylabusy 130/198



POZIOM C1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Weryfikacja efektéw uczenia sie.

Efekty uczenia sie weryfikowane sa poprzez testy gramatyczne i leksykalne, wypowiedzi ustne i pisemne, sprawdziany z
umiejetnosci czytania oraz stuchania.

Wymagania wstepne

Wymagania wstepne.
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0, Al

A2 -> Al, A2
B1 -> A2, Bl
B2 --> B1, B2
C1 --> B2, C1

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 -> Al, A2
B1 -> A2, Bl
B2 --> B1, B2
C1 --> B2, C1
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Kierowanie matg firma
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2HS.5db97ced410b8.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia audytoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu

c1 Wprowadzenie studentéw w zagadnienia tworzenia koncepcji przedsiewziecia gospodarczego, etapy

rejestrowania, uruchamiania i kierowania matej firmy.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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W1

W2

zagadnienia dotyczgce zaktadania i planowania
dziatalnosci gospodarczej, funkcjonowania

i organizowania matego przedsiebiorstwa oraz
zarzadzania jego zasobami. Opisuje formy
organizacyjno-prawne przedsiebiorstw.

sposoby finansowania przedsiewzie¢ gospodarczych
oraz ich opodatkowania. Zna zasady tworzenia planu
przedsiewziecia gospodarczego (biznesplanu), metody
analizy i oceny jego efektywnosci, w tym efektywnosci
inwestycji. Definiuje pojecia z zakresu zarzadzania
zasobami ludzkimi.

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

prawidtowo interpretowad i wyjasnia¢ procesy i relacje
zwigzane z zarzadzaniem matym przedsiebiorstwem,
samodzielnie tworzy koncepcje przedsiewziecia
gospodarczego. Ma umiejetnos¢ wyboru i oceny formy
organizacyjno-prawnej dziatalnosci gospodarczej,

sposobu opodatkowania dziatalnosci i jej finansowania.

Posiada umiejetnos¢ rekrutacji pracownikéw
i kierowania nimi.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

ciggtego doskonalenia wiedzy i umiejetnosci
w zakresie niezbednych przygotowan
do podejmowania decyzji gospodarczych

NZ_P7S_WKO08

NZ_P7S_WKO08,
NZ_P7S_WK10

NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia audytoryjne
Przygotowanie do zajec
Przygotowanie prezentacji/referatu
Przygotowanie projektu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
60

Liczba godzin
30

Liczba godzin
30

Tresci programowe

Sylabusy

30

10

10

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos$¢ na zajeciach

Projekt, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja

Projekt, Prezentacja

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
2.0

ECTS
1.0

ECTS
1.0
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Lp. Tresci programowe Fo_rn!y prowadzenia
zajec
1. Wprowadzenie - organizacja zaje¢, podstawowe pojecia, przedsiebiorczos¢,
2. Ustawodawstwo dotyczace prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, firmy
sektora MSP w Polsce.
3. Zasady podejmowania dziatalnos$ci gospodarczej. Podjecie decyzji o zatozeniu
firmy. Zatozenie firmy; procedury formalno-prawne i administracyjne firmy.
Poczatek dziatalnosci firmy.
4. Rodzaje spétek. Formy organizacyjno-prawne matych przedsiebiorstw.
5. Biznes plan. Charakterystyka przedsiebiorstwa. Opis przedsiewziecia (cel i
zakres przedsiewziecia, koszty realizacji, potrzeby kredytowe i warunki sptaty
kredytu, prognozy produkcyjne i ekonomiczne, analiza SWOT etc.).
6. Style i metody zarzadzania, teoria zarzadzania, a praktyka kierowania mata
firma.
7. Podatki i optaty w dziatalnosci gospodarczej. Rozliczenia finansowe. Wybér
1. formy opodatkowania dochoddéw z dziatalno$ci gospodarczej. Cwiczenia audytoryjne
8. Finansowanie dziatalnosci gospodarczej - zrédta kapitatu, srodki krajowe i
zagraniczne, dotacje i pozyczki,
9. Organizacje, instytucje, urzedy kreowania przedsiebiorczosci w Polsce (m.in.:
KSU, PARP, Punkty Konsultacyjne, KIG, Fundusz Mikro, ARiMR, anioty
biznesu/przedsiebiorczosci itp.).
10. Wartos¢ pienigdza w czasie. Dyskontowanie naktadéw. Rachunek
ekonomiczny inwestycji.
11. Leasing jako forma pozyskiwania Srodkéw dziatalno$ci gospodarczej.
12. Style i techniki negocjacji.
13. Wzory pism urzedowych. Podstawowe elementy kontraktu.
14. Curriculum vitae. List motywacyjny. Rozmowa kwalifikacyjna jako narzedzie
rekrutacji pracownikéw.
15. Wybrane zagadnienia z etyki i etykiety w biznesie.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Film dydaktyczny, Metoda projektéw, Dyskusja, Wyktad, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Zaliczenie pisemne, Projekt, Aktywno$¢ na zajeciach,

Cwiczenia audytoryjne Prezentaja

100.00%

Dodatkowy opis

Ocena za realizowane zespotowo projekty (elementy biznesplanéw: plany sptaty kredytéw, rachunek zyskéw i strat,
rachunek CF, ocena efektywnosci ekonomicznej i finansowej wykonalnosci przedsiewzie¢ gospodarczych) i prezentacje
wybranych zagadnien

Wymagania wstepne

Podstawy ekonomii
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Zarzadzanie projektami
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI2HS.5db97ced4e560.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia audytoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Cl Nabycie umiejetnosci zaplanowania rzeczowego przedsiewziecia inwestycyjnego z dofinansowaniem UE.
2 Dokonanie oceny efektywnosci finansowej i ekonomicznej projektu przy zastosowaniu statycznych
i dynamicznych metod oceny oraz przeprowadzenie analizy ryzyka.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e.fekty Metody weryfikacji
uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
w1l pojecia z zakresu zarzadzania projektem NZ_P7S_WKO08 Kolokwium
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W2 zasady analizy finansowej i ekonomicznej projektu NZ_P7S_WKO08 Kolokwium
w3 procedury aplikacji o srodki Unii Europejskiej NZ_P7S_WKO08 Kolokwium

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul zespotowo zaplanowac i oceni¢ projekt NZ_P7S_UO10 Projekt

U2 zespo’rowo przygotowaé dokumentacje aplikacyjng NZ P7S UO10 Projekt
projektu - 7=

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:
uwzgledniania znaczenia wiedzy na temat zarzadzania NZ P7S KKO1

K1 projektami europejskimi w swojej przysztej pracy NZ_P7S_KOO3’ Projekt, Kolokwium
zawodowej - 7=

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Cwiczenia audytoryjne 30

Przygotowanie do ¢wiczen 5

Przygotowanie projektu 25

taczny nakiad pracy studenta LiczbaGgodzin EZCI)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin E;:-':')S
Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze Liczba godzin ECTS
praktycznym 30 1.0

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Podstawowe pojecia i zasady zarzadzania projektami europejskimi.
2. Przeglad programéw i funduszy UE.
3. Przygotowanie pomystu i zatozen do wiasnego projektu.
4. Wybdr odpowiedniego programu operacyjnego UE. Dokumenty programowe.
5. Ustalenie celu i odbiorcéw projektu.
6. Dobdr wskaznikéw rezultatéw oraz ich pomiar.
7. Zaplanowanie dziatan projektowych wraz z harmonogramem.
1. 8. Analiza techniczna w tym analiza opcji. Cwiczenia audytoryjne
9. Analiza finansowa: plan inwestycyjny, przychody i koszty operacyjne.
10. Analiza finansowa: ustalenie poziomu dofinansowania
11. Analiza finansowa: proforma sprawozdania finansowe.
12. Ocena efektywnosci finansowej projektu.
13. Weryfikacja trwatosci finansowe] projektu.
14. Zastosowanie metod oceny ekonomicznej projektu.

15. Analiza wrazliwosci projektu na zmiany.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkdéw, Burza mézgéw, Metoda projektéw, Praca w grupie, Pracownia komputerowa, Dyskusja, Zajecia
praktyczne w warunkach symulacyjnych, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Cwiczenia audytoryjne Projekt, Kolokwium | 100.00%

Dodatkowy opis

Niezbedna sala komputerowa do przeprowadzenia ¢wiczeh

Wymagania wstepne

ekonomia
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Aktywne metabolity drobnoustrojow
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Zaliczenie na ocene

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI2B.5db97cedd5ddc.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
1.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem modutu jest umozliwienie studentom zapoznanie sie z materiatem z zakresu nadprodukcji metabolitéw

C1

specyficznych przez drobnoustroje. Program wyktadéw obejmuje zagadnienia zwigzane z szlakami

metabolicznymi i zaangazowanymi w nie enzymami, pogtebia wiedze studenta z przemystowej produkg;ji
antybiotykéw czy regulatoréw wzrostu, réwnoczesnie rozrézniajac te o cechach pozytywnych jak i negatywnych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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W1

W2

W3

Zaawansowang wiedze z zakresu nadprodukcji
metabolitéw specyficznych przez komorki
drobnoustrojéw

Rozpoznaje szlaki metaboliczne tych zwigzkdw oraz
wskazuje udziat enzyméw w procesach
metabolicznych, charakteryzuje wtasciwosci Zna
rodzaj prekursoréw w syntezie odpowiednich
metabolitéw specyficznych oraz sposoby regulacji tych
proceséw

Wykorzystuje techniki sterowania metabolizmem
komorki drobnoustrojéow w celu wytwarzania
metabolitéw specyficznych w planowanych badaniach

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student analizuje relacje pomiedzy szlakami przemian
metabolitéw podstawowych i specyficznych
drobnoustrojéw

Pogtebia wiedze z zakresu wykorzystania
mikroorganizméw do przemystowej produkcji takich
metabolitéw specyficznych jak antybiotyki, czy
regulatory wzrostu roslin

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Konsultacje

Student potrafi oceni¢ pozyteczne i szkodliwe zwigzki
o charakterze metabolitéw specyficznych
produkowanych przez drobnoustroje i odpowiednio je
wykorzystac

Dobiera odpowiednie metody do produkcji tych
zwigzkow

NZ_P7S_WG01

NZ_P7S_WG02

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_UWO01

NZ_P7S_UW05

NZ_P75_K003

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin
27

Liczba godzin
17

Tresci programowe

Tresci programowe

15

10

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos$¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos$¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Zaliczenie pisemne,
Aktywnos¢ na zajeciach

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
1.0

ECTS
0.6

Formy prowadzenia
zajec
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Wykfad 1. Prekursory i wtérne metabolity

Wyktad 2. Podstawowy i pomocniczy metabolizm, Genetyczne uwarunkowania
konkretnych sszlakéw

Wykfad 3. Regulacjabiosyntezy i nadprodukcji konkretne metabolitéw

Wykfad 4. Antybiotyki pochodne aminokwasdw, cukréw, chinonéw

Wyktad 5. Toksyn jako wtérne metabolity plesni - aflatoksyny

Wyktad 6. Toksyn fusaryjne

Wyktad 7. Auksyny - specyficzne metabolitéw pochodne aminokwaséw

Wyktad 8. Kwas giberelinowy . Wykiad
Wykfad 9. Entomopatogenna reparacjabakterii, grzybdéw i wirusowe.
Wykfad 10. Barwniki pochodnych ksantofilu i pochodne aminokwaséw
Wyktad 11. Barwniki syntetyzowane drogg poliketodowg (antrachinonic)
Wykfad 12. Polimery bakterii i grzybéw o charakterze glukanéw

Wyktad 13. Biologicznie aktywne lipidy produkowane przez grzyby
Wyktfad 14. Siderofory - funkcjonalne zwigzki bakterii i grzybéw.

Wyktad 15. Biosurfaktanty - charakterystyka, producenci

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Dyskusja, Wyktad

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Wykfad Zaliczenie pisemne, Aktywnos$¢ na zajeciach | 100.00%

Wymagania wstepne

Chemia organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, enzymologia,
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Biokataliza w przemysle zywnosciowym
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Zaliczenie na ocene

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI2B.5df0eb55130a0.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi

Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Liczba
punktéw ECTS
1.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cykl wyktadéw ma na celu zaznajomienie studentéw z podstawowymi kierunkami zastosowania preparatéw
enzymatycznych w produkcji zywnosci oraz modyfikacji sktadnikéw zywnosci. Program wyktadéw obejmuje

C1

wykorzystanie enzyméw m.in. z klasy hydrolaz, oksydoreduktaz i transferaz, w przemystowych procesach

enzymatycznych oraz obejmuje nowe, potencjalne obszary ich uzycia. W programie znajduje sie takze opis
wybranych technologii produkcji zywnosci z naciskiem na zastosowane procesy enzymatyczne, tj. browarnictwo,

serowarstwo, piekarstwo.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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zna mozliwosci wykorzystania egzo- i endogennych
W1 enzymow do otrzymywania zywnosci tradycyjnej NZ_P7S_WG02
i funkcjonalnej

wptyw modyfikacji sktadnikdw zywnosci na ich
W2 wiasciwosci funkcjonalne, technologiczne, NZ_P7S_WG02
organoleptyczne i zdrowotne

Umiejetnosci - Student potrafi:

projektowac biokatalityczne otrzymywanie wybranych
sktadnikéw zywnosci o réznych funkcjach NZ_P7S_UWO02,
biologicznych oraz opracowa¢ koncepcje nowego NZ_P7S_UWO05
produktu zywnosciowego lub modyfikacji tradycyjnego

ul

design an outline of enzymatic modification of food
u2 components aimed at improvement of the functional, | NZ_P7S_UWO02
technological, organoleptic and health properties

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta . L
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Udziat w egzaminie 1
Konsultacje 1
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 13

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 30

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 17

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

ECTS
1.0

ECTS
0.6

Formy prowadzenia
zajec
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1. Kierunki, mozliwosci oraz aspekty prawne wykorzystania biokatalizy w produkcji

Zywnosci.

2. Kierunki i mozliwosci wykorzystania biokatalizy w produkcji zywnosci.
3. Modyfikacja sktadnikdéw zywnosci; zywnos$¢ funkcjonalna.

4, Modyfikacja sktadnikéw zywnosci; zywnos¢ funkcjonalna (c.d.).

5. Modyfikacja biatkowych sktadnikéw zywnosci z udziatem proteaz,
oksydoreduktaz i izomeraz.

6. Modyfikacja biatkowych sktadnikéw zywnosci z udziatem proteaz,
oksydoreduktaz i izomeraz (c.d.).

1. 7. Ksztattowanie wtasciwosci funkcjonalnych biatek; proteoliza. Wyktad
8. Wykorzystanie reakcji plasteinowania do modyfikacji biatek.
9. Enzymy w przemysle mleczarskim.
10. Enzymy w przemysle mleczarskim (c.d.).
11. Wykorzystanie transglutaminazy w modyfikacji sktadnikéw zywnosci.
12. Bioaktywne peptydy.
13. Enzymy w piekarstwie.
14. Zastosowanie biokatalizy w browarnictwie.
15. Enzymy w sokownictwie.
Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Wyktad
Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Wyktad Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne

biochemia, enzymologia, mikrobiologia ogdina

Sylabusy
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Szybkie metody mikrobiologicznej analizy zywnosci

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
NDOOOOOONZJ00S.MI2B.2450.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS

1.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Prezentacja szybkich i nowoczesnych metod oznaczania liczby i identyfikacji drobnoustrojéw potencjalnie

Cl wystepujacych w produktach zywnosciowych, surowcach i na liniach technologicznych
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Klerunkovye e_fekty Metody weryfikacji
uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Student zna i rozumie szybkie metody oznaczania
W1 liczby i identyfikacji drobnoustrojéw potencjalnie NZ_P7S_WGO03, zaliczenie pisemne
wystepujacych w produktach zywnosciowych, NZ_P7S_WGO05 P

surowcach i na liniach technologicznych.

Sylabusy
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Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student potrafi potrafi zaplanowa¢ organizacje
laboratorium mikrobiologicznego dobierajgc metody

i sprzet zgodnie z obowigzujgcymi normami, rodzajem
badanego surowca, linii czy koncowego produktu
Zywnosciowego

Student umie zaplanowa¢, wykona¢ oraz
zinterpretowad mikrobiologiczne analizy wymagane
dla danego sektora przemystu spozywczego w celu
zapewnienia produkcji zywnosci wolnych

od patogendw i innych niepozgdanych drobnoustrojow

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Student jest gotéw do pracy w laboratorium
mikrobiologicznym i ma swiadomos$¢ waznosci
przestrzegania higieny, szczegdlnie podczas pracy
z drobnoustrojami patogennymi

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UO10,
NZ_P7S_UW01

NZ_P7S_KO04

Bilans punktow ECTS

Przygotowanie do zajec

Udziat w egzaminie

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin
27

Liczba godzin
17

Tresci programowe

Tresci programowe

Studium przypadku

Studium przypadku

Zaliczenie pisemne

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
5
2
5
ECTS
1.0
ECTS
0.6

Formy prowadzenia
zajec

145/198



Wptyw mikroorganizméw na zywnos$¢. Charakterystyka najwazniejszych grup
drobnoustrojéw mogacych wystepowac w zywnosci, w tym najwazniejszych
mikroorganizmdw patogennych.

Mykotoksyny i metody ich wykrywania.

Cele analizy mikrobiologicznej oraz obowigzujace zasady pracy w laboratorium.
Pobieranie préb zywnosci do analizy.

Wyposazenie laboratorium mikrobiologicznego.
llosciowe oznaczanie drobnoustrojéow w zywnosci: metody mirkoskopowe (liczenie
komorek w komorach, direct epifluorescent microscopy DEM, direct epifluorescent

1. filter technique DEFT); metody posrednie (metody pomiaru ilosci biomasy, metody | Wyktad
optyczne, metody oparte o pomiar wybranych parametréw elektrycznych, metody
hodowlane). Oznaczanie ilosci endotoksyn bakteryjnych w preparatach.

Identyfikacja drobnoustrojéw: metody ptytkowe, testy API, system BBL Crystal,
System Vitek.

Identyfikacja drobnoustrojéw - metody molekularne (sekwencjonowanie
frgamentéw kodujacych fragment podjednostki rybosomalnej 16S rRNA, ANDRA,
DGGE/TGGE, SSCP, metody oparte na analizie restrykcyjnej DNA
chromosomalnego)

Metody powszechnie stosowane w badaniach nad mikroorganizmami: cytometria
przeptywowa, HPLC, MALDI

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad, blended learning

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne, Studium przypadku | 100.00%

Wymagania wstepne

Mikrobiologia, Biochemia
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Rapid Methods in Food Microbiology

Educational subject description sheet

Basic information

Field of study Education cycle

Food Quality Management and Analysis 2021/22

Speciality Subject code

- WBiNoZNZJS.MI2B.5df0eb5528ccf.21
Department Lecture languages

The Faculty of Biotechnology and Food Science English

Study level Mandatory

Second-cycle (engineer) programme optional

Study form Block

Full-time major subjects

Education profile Subject related to scientific research
General academic Yes

Subject shaping practical skills

No
Period Examination Number of
Semester 2 graded credit ECTS points
1.0
Activities and hours
lecture: 15
Goals

Presentation of new and rapid methods of enumeration and identification of microorganismes potentially

Cl contained in food, beverage, dairy products, raws materials and technological/processing lines.
Subject's learning outcomes
Code Outcomes in terms of Effects Examination methods

Knowledge - Student knows and understands:

Student knows and understands new and rapid

Wi methods of enumeration and indetification of NZ_P7S_WGO03, written credit
microorganismes involved in food and food NZ_P7S_WGO05
processing.

Sylabusy 147 /198



Skills - Student can:

Student is able to organise a microbiological

ul

laboratory by set up of methods and aparatus NZ_P7S_Uwo01,
according the adequate rules, types of food, of row NZ_P7S_UwO7

materials and of technological/processing lines.

Student is able to plan tests and interpret the results

of microbial analysis according the officials rules for

u2 particular food processing sectors to assure the
production of aliments free of pathogenes and non
permited microorganismes.

NZ_P7S_UO10,
NZ_P7S_UW01

Social competences - Student is ready to:

Student is able to work in microbiology laboratory and

K1

microorganisms.

Activity form

lecture
lesson preparation
exam participation

exam / credit preparation

Student workload
Workload involving teacher

* hour means 45 minutes

No. Course content

Sylabusy

has the conscience of hygiene rules to be respected,
especially during work with pathogenic

NZ_P7S_KO04

Balance of ECTS points

Activity hours*

Hours
27

Hours
17

Study content

oral credit

oral credit

oral credit

15

ECTS
1.0

ECTS
0.6

Activities
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Rappel of notions of microbiology and biochemistry important for microbial
diagnosis; characteristic of main microbial groupes involved in food, of the most
important species and of the indicators of contamination.

Aims of microbial analysis and rules to be repected in a laboratory.

Classical and rapid methodes of direct enumeration of microorganisme (CFU,
MPN, flow cytometry) and enumeration based on changes in resistance,
capacitance, impedance or conductance of culture (Rabit, Bactrak..). Introduction
of TTD (Time To Detection) or DT (Detection Time) as measures of contamination
level.

Use of ATP based bioluminescence as test of contamination level and introduction
of RLU (Relative Light Unit). Description of LAL test.

Description of rapid microorganismes identification techniques: API galeries;

immunological - immunofluorescence in flow cytometry, ELISA, latex tests;
genetique - PCR, Real Time PCR (with TagMan), Hybriscan.

Course advanced

Teaching methods:

classes

Activities Examination methods

lecture

Sylabusy

written credit, oral credit | 100.00%

lecture

Percentage in subject assessment
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Chemia zwigzkdéw naturalnych

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe
Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBIiNoZNZJS.MI2B.5df0eb553dfe9.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wykfad: 15
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Przedmiot obejmuje zagadnienia dotyczgce praktycznego zastosowania metabolitéw wtdérnych roslin. Kurs
c1 umozliwia zapoznanie sie z metodami izolowania i ustalania sktadu chemicznego frakcji oraz poszczegdlnych
substancji chemicznych. Przedstawiana jest biosynteza najwazniejszych grup zwigzkéw naturalnych, ich
wtasciwosci i zastosowanie, ze szczegélnym uwzglednieniem aplikacji spozywczych i farmaceutycznych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
Wi w pogtebionym stopniu budowe i dziatanie biologicznie NZ_P7S_WG03 Zaliczenie pisemne

aktywnych sktadnikdw zywnosci
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w stopniu pogtebionym zagadnienia z zakresu biologii,
W2 mikrobiologii, chemii i matematyki dostosowane NZ_P7S WGO01 Zaliczenie pisemne
do kierunku zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

analizowac i interpretowac zaleznosci zjawisk
fizycznych i biochemicznych zachodzacych

ul . . P . NZ_P7S _UwWO01 Zaliczenie pisemne
w surowcach i produktach zywnosSciowych w aspekcie - 7=
ksztattowania ich jakosci
analizowac i interpretowad zaleznosci zjawisk

U2 fizycznych i biochemicznych zachodzacych NZ_P7S_UW02 Zaliczenie pisemne

w surowcach i produktach zywnosciowych w aspekcie
ksztattowania ich jakosci

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych
K1 tresci z zakresu technologii zywnosci i zywienia NZ_P7S_KKO1 Zaliczenie pisemne
cztowieka w rozwigzywaniu probleméw zawodowych

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . .
y na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 15
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
Udziat w egzaminie 2
Konsultacje 2

taczny naktad pracy studenta L|czbazgodzm E1C'gs
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Llczbalgodzm Eg17'S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
Historia fitotrapii. Metody izolowania zwigzkéw naturalnych. Podziat i klasyfikacja
zwigzkéw naturalnych. Mechanizmy reakcji biosyntezy. Wybrane metody analizy

1 zwigzkéw naturalnych. Podstawowe grupy zwiazkéw biologicznie aktywnych. Wykiad

Mechanizm dziatania wybranych zwiazkéw naturalnych. Zastosowanie zwigzkéw
naturalnych w kosmetykach. Zastosowanie zwigzkdw biologicznie aktywnych w
fitoterapii i suplementach diety.

Informacje rozszerzone
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Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Burza mézgdéw, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne

Chemia organiczna i nieorganiczna
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Chemistry of Plant Origin Natural Compounds
Educational subject description sheet

Basic information

Field of study Education cycle

Food Quality Management and Analysis 2021/22

Speciality Subject code

- WBIiN0oZNZJS.MI2B.5df0eb5547cae.21
Department Lecture languages

The Faculty of Biotechnology and Food Science English

Study level Mandatory

Second-cycle (engineer) programme optional

Study form Block

Full-time major subjects

Education profile Subject related to scientific research
General academic Yes

Subject shaping practical skills

No
Period Examination Number of
Semester 2 graded credit ECTS points
1.0
Activities and hours
lecture: 15
Goals

The subject covers issues relating to the practical use of plant secondary metabolites. Course allows to get
acquainted with methods of isolating and determining the chemical composition of fractions and individual of

Cl chemicals. The biosynthesis of the most important groups of natural compounds, their properties and
applications, with particular reference to food and pharmaceutical applications
Subject's learning outcomes
Code Outcomes in terms of Effects Examination methods

Knowledge - Student knows and understands:

to high extent, the structure and action of biologically

w1 active food ingredients

NZ_P7S_WG02 test
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in-depth facts and concepts in biology, microbiology,

W2 chemistry and mathematics related to quality NZ_P7S WGO01 test
management and food analysis

Skills - Student can:
Communicate and discuss topics related to quality

ul management, food safety and analysis with various NZ_P7S_UKO08 test
audiences in verbal and written form
analyze and interpret the relationship between

U2 environmental phenomena and clhanges. occurring in NZ P7S UWO02 test
food raw materials and products in realtion to the - 7=
quality

Social competences - Student is ready to:
critical assessment of received content and updating

K1 of knowledge, as well as, self-improvement in the field | NZ_P7S_KKO01 test

of bearing profession

Balance of ECTS points

Activity form Activity hours*
lecture 15
lesson preparation 10
consultations 2
exam participation 2
Hours ECTS
Student workload 29 1.0
Workload involving teacher Hours ECTS
19 0.7
* hour means 45 minutes
Study content

No. Course content Activities

A story of phytotrapy. Methods of isolating natural compounds. Division and

classification

natural compounds. Mechanisms of biosynthesis reaction. Selected methods of
1 analysis lecture

' natural compounds. Basic groups of biologically active compounds.

Mechanism of action of selected natural compounds. Application of compounds

natural in cosmetics. Use of biologically active compounds in

phytotherapy and dietary supplements.

Course advanced
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Teaching methods:

case analysis, brainstorming, discussion, lecture

Activities Examination methods Percentage in subject assessment

lecture test 100.00%
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Flawonoidy w biotechnologii, farmacji i przemysle spozywczym
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
NDOOOOOONZJ00S.MI2B.0719.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad e-learning: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Przekazanie wiedzy z zakresu struktury i klasyfikacji flawonoiddw, roli flawonoidéw w roslinach, wasciwosci
biologicznych flawonoidéw, asymilacji i metabolizmu flawonoidéw, mikrobiologicznych i enzymatycznych

Cl transformac;ji flawonoidéw, flawonoidach nie wystepujacych w przyrodzie oraz kompleksach bio-flawonoidéw i ich
pochodnych z jonami metali.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:

zaleznos$ci miedzy struktura zwiazku flawonoidowego, | NZ_P7S WGO1,

w1 a jego wtasciwosciami NZ_P7S_WG02

Zaliczenie pisemne
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role zwigzkéw flawonoidowych zaréwno

W2 ; P ST NZ P7S_WG02 Zaliczenie pisemne
w organizmach roslinnych, jak i zwierzecych - 7=

Umiejetnosci - Student potrafi:
zaplanowac biokatalizowane reakcje zwigzkéw

U1 flawonoidowych prowadzgce do uzyskania nowych NZ_P7S_UWO02, Zaliczenie pisemne
pochodnych o interesujgcych wiasciwosciach NZ P75 Uwo7 P

biologicznych

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Wyktfad e-learning 15
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 6
Udziat w egzaminie 2
Konsultacje 6
taczny naktad pracy studenta Liczbazgodzin Ef‘:’)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczbazgodzin Egl-:;s

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Budowa i klasyfikacja flawonoidow
2. Rola flawonoidéw w organizmach roslinnych
3. Wihasciwosci biologiczne flawonoidéw
4. Rola bioflawonoidéw w symulacji uktadu immunologicznego
5. Flawonoidy w chemoprewencji choréb nowotworowych
6. Whasciwosci przeciwutleniajace flawonoidéw
7. Zdolnosci chelatujace zwigzkéw flawonoidowych
1. 8. Struktura a wiasciwosci przeciwutleniajgce flawonoidéw Wyktad e-learning
9. Przyswajanie zwigzkéw flawonoidowych
10. Metabolizm flawonoidéw
11. Mikrobiologiczne transformacje flawonoidéw
12. Reakcje enzymatyczne flawonoidéw
13. Flawonoidy niewystepujgce w przyrodzie, ich wtasciwosci i zastosowanie
14. Zwigzki kompleksowe bioflawonoiddw i ich pochodnych z jonami metali

15. Flawonoidy jako nutraceutyki

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad e-learning Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne

chemia organiczna, biochemia
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Przeciwutleniacze w zywnosci
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Zaliczenie na ocene

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI2B.5db97cec48a87.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba
punktéw ECTS
1.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

W ramach wyktadu student zapoznaje sie z oddziatywaniem reaktywnych form tlenu na cztowieka i na zywnos¢.
c1 Poznaje kategorie przeciwutleniaczy i mechanizmy ich dziatania w zywnosci, a takze role przeciwutleniaczy

w zapobieganiu procesom oksydacyjnym przebiegajgcym w zywnosci. Zna Zrddta przeciwutleniaczy naturalnych

i metody oznaczania ich aktywnosci oraz sposoby pozyskiwania przeciwutleniaczy ze Zzrédet naturalnych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kod Efekty uczenia sie w zakresie

Wiedzy - Student zna i rozumie:

Sylabusy

Kierunkowe efekty

uczenia sie Metody weryfikacji
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wil

w2

Ma rozszerzong wiedze z zakresu biochemii

i technologii zywnosci na temat znaczenia reakcji
wolnorodnikowych w chorobach i ich wptywie

na jako$¢ zywnosci, oraz wystepowania, otrzymywania
i zasad stosowania przeciwutleniaczy naturalnych

i syntetycznych do zywnosci.

Zna budowe i dziatanie biologiczne przeciwutleniaczy
W Zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student umie analizowac¢ przyczyny utleniania
zywnosci i potrafi dobra¢ metody jej ochrony przed
utlenianiem, umie wskaza¢ zrédta przeciwutleniaczy
naturalnych oraz scharakteryzowac i objasni¢ sposoby
dziatania i wykorzystania przeciwutleniaczy

do zywnosci.

Umie ocenic stopien utlenienia produktéw. Zna

i potrafi wykorzysta¢ rodzaje przeciwutleniaczy
syntetycznych i naturalnych dopuszczonych

do stosowania w zywnosci. Potrafi dobra¢ rodzaje
i dawki przeciwutleniaczy do réznych rodzajéw
zywnosci. Student potrafi wyznaczy¢ aktywnos¢
przeciwutleniajgca

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Jest gotédw do krytycznej oceny przeciwutleniaczy
stosowanych do zywnosci

ma $Swiadomos$¢ postepu i ograniczen w zakresie
stosowania przeciwutleniaczy w zywnosci i ich wptywu
na jakos¢ zywnosci. Wykazuje dbatos¢

0 bezpieczenstwo zywnosci.

NZ_P7S_WG01

NZ_P7S_WG02

NZ_P7S_UWO01

NZ_P7S_UWO02

NZ_P7S_KKO1

NZ_P7S_K004

Bilans punktow ECTS

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin

25

Liczba godzin

15

Tresci programowe

Tresci programowe

Zaliczenie trzech quizéw
na ocene pozytywnag
(minimum 60%)

Zaliczenie trzech quizéw
na ocene pozytywna
(minimum 60%)

Zaliczenie trzech quizéw
na ocene pozytywng
(minimum 60%)

Zaliczenie trzech quizéw
na ocene pozytywna
(minimum 60%)

Zaliczenie trzech quizéw
na ocene pozytywna
(minimum 60%)

Zaliczenie trzech quizéw
na ocene pozytywna
(minimum 60%)

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
1.0

ECTS

Formy prowadzenia
zajec
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Reaktywne formy tlenu (oddziatywanie na cztowieka, wptyw na zywnos¢). Aspekty
odzywcze i zdrowotne przeciwutleniaczy naturalnych. Kategorie
przeciwutleniaczy i mechanizmy ich dziatania. Zrédta przeciwutleniaczy
naturalnych. Zapobieganie reakcjom wolnorodnikowym. Podziat (naturalnei
syntetyczne), zastosowanie do zywnosci, Zrédta i metody otrzymywania
przeciwutleniaczy. Przeciwutleniacze w procesach technologicznych.

Wyktad

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

wyktad prowadzony metoda e-learningu

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Zaliczenie trzech quizéw na ocene pozytywna (minimum

0,
60%) 100.00%

Wyktad

Dodatkowy opis

Przedmiot prowadzony metoda na odlegtos¢

Wymagania wstepne

Chemia, biochemia, technologia zywnosci
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Sktadniki bioaktywne w zywnosci funkcjonalnej i nutraceutykach
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Okres Forma zaliczenia
Semestr 2 Zaliczenie na ocene

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI2B.5db97ced703b8.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Liczba

punktéw ECTS

1.0

Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z substancjami bioaktywnymi, ktére sg sktadnikami zywnosci
Cl pochodzenia roslinnego, zywnosci funkcjonalnej i suplementéw diety. Wskazanie mozliwosci wykorzystania

naturalnych substancji biologicznie aktywnych w zywnosci o specjalnym przeznaczeniu i suplementach diety.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie

Metody weryfikacji

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

w2

Student w pogtebionym stopniu zna budowe

i dziatanie biologicznie aktywnych skfadnikéw
wystepujgcych w zywnosci pochodzenia roslinnego
oraz zna dostepne na rynku suplementéw diety
pochodzenia roslinnego i zywnos¢ funkcjonalng

Ma pogtebiong wiedze w zakresie wtasciwosci
zdrowotnych nutraceutykéw roslinnych i rozumie ich
wptyw na organizm oraz konsekwencje nadmiernego
spozywania suplementéw. Student zna zasady
technologii produkcji substancji bioaktywnych

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

Student potrafi scharakteryzowac réznice pomiedzy
zywnoscia funkcjonalna, nutraceutykami a zywnoscia
tradycyjna. Potrafi wskaza¢ zwiazki bioaktywne
znajdujgce sie w zywnosci pochodzenia roslinnego.

Student potrafi analizowa¢ i ocenia¢ substancje
bioaktywne pod wzgledem bezpiecznego stosowania
W Zywnosci.

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

Forma aktywnosci studenta

Wyktad

Konsultacje

Jest gotéw do krytycznej oceny znaczenia zwigzkéw
biologicznie czynnych wystepujacych w zywnosci
pochodzenia roslinnego dla organizmu.

Student wykazuje zrozumienie potrzeby edukac;ji
spoteczenstwa w zakresie spozywania zywnosci
0 wysokiej zawartosci zwigzkéw bioaktywnych

NZ_P7S WGO01 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_WG02 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_UWO02 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_UWO05 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_KKO1 Zaliczenie pisemne
NZ_P7S_KOO03 Zaliczenie pisemne

Bilans punktow ECTS

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Udziat w egzaminie

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
2
10
1
Liczba godzin ECTS
28 1.0
Liczba godzin ECTS
18 0.7

Tresci programowe

Tresci programowe

Formy prowadzenia
zajec
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¢ Nutraceutyki i zywnos$¢ funkcjonalna (definicje, klasyfikacja). (2)

 Zwigzki bioaktywne zawarte w zywnosci pochodzenia roslinnego

o zwigzki polifenolowe, (2)

o sterole i stanole, (1)

o kwasy omega 3, 6, 9, (1)

o tokoferole i tokotrienole, (1)

o witaminy, (2) Wyktad
o prebiotyki, (1)

o btonnik pokarmowy, (1)

o zwigzki mineralne, (1)

 Rozwigzania technologiczne w produkcji zywnosci funkcjonalnej i suplementéw.

(2)

* Przeglad dostepnej na rynku zywnosci funkcjonalnej i nutraceutykéw
pochodzenia roslinnego.(1)

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad

Zaliczenie pisemne | 100.00%

Wymagania wstepne

Chemia zywnosci

Sylabusy
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jadalne owady w aspekcie zywieniowym
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- WBIN0ZNZJS.MI2A.1588671405.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty ogdine

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 2 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
1.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Wyktad: 15

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

umozliwienie studentom zapoznania sie z materiatem dotyczgcym korzysci, mozliwosci oraz oddziatywania

Cl owaddw jadalnych na cztowieka i jego Srodowisko
2 analiza wartosci odzywczej owaddéw jadalnych oraz oméwienie zalet ich spozycia na podstawie przegladu
dostepnej literatury naukowej
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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Student zna i rozumie budowe i wtasciwosci
sktadnikéw odzywczych wystepujgcych w owadach
oraz ich znaczenie w aspekcie oceny jakosci

i bezpieczenstwa produktéw oraz zna i rozumie
najnowsze trendy zwigzane z stosowaniem jadalnych
owadéw w zywieniu cztowieka

wil

Umiejetnosci - Student potrafi:

Student potrafi uzasadniac¢ stosowanie nowych
kierunkéw rozwoju technologii w przemysle
spozywczym w konteksScie zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci, dobieraé dziatania
zmierzajace do podniesienia jakosSci zywnosci
wykorzystujac jadalne owady

ul

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

Student jest gotéw do wykorzystywania doniesien
naukowych w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych
z innowacyjnymi sposobami odzywiania zwigzanymi

K1 . R}
z zastosowaniem jadalnych owaddw oraz

aktualizowania wiedzy i samodoskonalenia w zakresie

wykonywanego zawodu

NZ_P7S_WG02

NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_KKO01

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Gromadzenie i studiowanie literatury
Przygotowanie prezentacji/referatu

Konsultacje

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin
30

Liczba godzin
17

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Sylabusy

Prezentacja

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusiji

Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Udziat w
dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

15
6
7
2
ECTS
1.0
ECTS
0.6

Formy prowadzenia
zajec
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Historia i popularno$¢ entomofagi na $wiecie.
Gatunki jadalnych owaddéw.
Wiasciwosci odzywcze réznych gatunkéw i réznych form rozwojowych owaddw
(sktad ilosciowy i jakosciowy: biatka, ttuszczu, weglowodanéw, sktadnikéw
nieodzywczych, mineratéw, witamin).
Sposoby przyrzadzania owadéw.
1. Wyktad
Aspekt ekonomiczny i Srodowiskowy entomofagi.
Tabu kulturowe zwigzane z entomofagig.
Sposoby hodowli owaddw.

Zastosowanie owaddw w zywieniu zwierzat.

Wady i zalety entomofagi.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Burza mézgéw, Film dydaktyczny, Praca w grupie, Dyskusja, Wykfad, blended learning, PBL - Problem Based
Learning

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢ na zajeciach,

Wykiad Prezentacja, Udziat w dyskus;ji

100.00%

Dodatkowy opis

PBL - praca w kilkuosobowych grupach, krétka prezentacja

Wymagania wstepne

Brak wymaganh wstepnych
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Praca i egzamin magisterski
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- NDOOOOOONZJ00S.MI4B.1773.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Obowigzkowy

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty kierunkowe

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Egzamin punktéw ECTS
20.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Prace kontrolne i przejsciowe: 10

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest przygotowanie pracy dyplomowej, w tym opracowanie otrzymanych wynikéw oraz ich

Cl analiza i poréwnanie z dostepnymi danymi w literaturze naukowej w konsultacji z promotorem
C2 przygotowanie do egzaminu dyplomowego
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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W1

W2

W3

Ma wiedze o aktualnie dyskutowanych w literaturze
naukowej problemach z zakresu zarzadzania jakos$cig
i technologii zywnosci

Ma wiedze o aktualnie dyskutowanych w literaturze
naukowej problemach z zakresu analizy zywnosci oraz
zagadnien dotyczacych towaroznawstwa artykutéw
spozywczych

Ma wiedze z zakresu nowoczesnych metod
analitycznych i statystycznych stosowanych w analizie
Zywnosci i zarzadzaniu

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

U3

u4

Posiada umiejetnos¢ poszukiwania, analizy i twérczego
wykorzystywania informacji pochodzacych z réznych
dziedzin nauki z zachowaniem wfasciwych praw
ochronnych w tym prawa autorskiego

Posiada umiejetnos¢ precyzyjnego porozumiewania sie
z réznymi podmiotami w formie werbalnej i pisemnej

Dobiera i wykorzystuje programy komputerowe przy
opracowywaniu wynikéw badan; potrafi korzystac
z internetowych baz danych

Samodzielnie przygotowuje projekty i prace naukowe
z dziedziny zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci,
potrafi je zaprezentowad; dyskutuje na tematy
zwigzane ze studiowanym kierunkiem

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

Ma swiadomos$¢ zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za prowadzenie prac
eksperymentalnych, produkcje zywnosci o wysokiej
jakosci oraz stan srodowiska

Jest swiadomy niebezpieczenstw wynikajacych

z korzystania z zasobéw internetowych, zna
zagrozenia zwigzane z nieprawidtowym
przechowywaniem i przekazywaniem danych

Potrafi myslec i dziata¢ w sposéb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG02,
NZ_P7S_WG05

NZ_P7S_WG02,
NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WGOS,
NZ_P7S_WK09

NZ_P7S_UU11,
NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UW02

NZ_P7S_UK08

NZ_P7S_UWO5,
NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_UKO8,
NZ_P75_UO10,
NZ_P7S_UW04

NZ_P7S_KRO5

NZ_P7S_KK02

NZ_P7S_KOO03

Bilans punktéw ECTS

Prace kontrolne i przejsciowe

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Gromadzenie i studiowanie literatury

Przygotowanie pracy dyplomowej

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Sylabusy

10

50

30

200

250

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Praca dyplomowa,
egzamin dyplomowy

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci
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Udziat w egzaminie 1

Liczba godzin ECTS
taczny naktad pracy studenta 541 20.0
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba6?odzm EZC'(I;S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

Prace kontrolne i

1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta o
przejsciowe

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Dyskusja, Udziat w badaniach

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Prace kontrolne i

przejéciowe Praca dyplomowa, egzamin dyplomowy | 100.00%

Wymagania wstepne

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,
technologie kierunkowe
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe Il (ZJZPR)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI4B.1588698758.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest opracowanie wynikéw realizowanej pracy magisterskiej zgodnie z wytycznymi

Cl obowiazujacymi na WBiNoZ
2 celem przedmiotu jest umiejetno$¢ prezentacji i dyskusji dotyczacej realizacji badan wtasnych i uzyskanych
wynikéw
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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metody oceny jakosci zywnosci oraz technologii Aktywnos$¢ na zajeciach,

W1 otrzymywania réznych produktdw zywnosciowych i ich mé—gg—wggg Referat, Prezentacja,
wptywu ksztattowanie jakosci produktéw finalnych - 7= Udziat w dyskusji
metody rozwigzywania probleméw magisterskich NZ_P7S_WGO04, Aktywnost na zajeqach,

W2 U 2 L Referat, Prezentacja,

z zakresu zarzadzania jakosScia i analizy zywnosci, NZ_P7S_WG06 . .
Udziat w dyskusji
zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane Aktywnos¢ na zajeciach,

W3 NZ_P7S_WKO07 Referat, Prezentacja,

z kierunkiem zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci Udziat w dyskusji

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwac i zrozumiec informacje pochodzace NZ_P7S_UWO03, .
ul 7 réznych zrodet, NZ_P7S_UWO05 Referat, Prezentacja
dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie NZ P7S UWO1
u2 przetw:‘ar.z.anla Zywnosci oraz mgtody |_techr)|k| analizy NZ_P7S_UWO04, Referat, Prezentacja
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem NZ P7S UWO07
Zywnosci, - 0=
samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
U3 wykorzystujgc dostepne dane literaturowe NZ_P7S_UKO0S8, Referat, Prezentacja

z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowac¢ | NZ_P7S_UO10
je publicznie i dyskutowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania Aktywnos¢ na zajeciach,

K1 wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania NZ_P7S KKO02, Referat. Prezentacia
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy NZ _P7S KO04 o acja,
. . Udziat w dyskusji
ZYyWNOSCi
Aktywnos¢ na zajeciach,
K2 myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy NZ_P7S_KOO03 Referat, Prezentacja,

Udziat w dyskusji

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Seminarium 30
Przygotowanie prezentacji/referatu 15
Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej 5
Gromadzenie i studiowanie literatury 30
taczny nakiad pracy studenta Liczbasgodzin Eggs
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef12'S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn}y prowadzenia
zajec
1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkdéw
zaliczenia przedmiotu
2-6. Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 1 L
1. Seminarium

7-11.Prezentacje studentdw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej oraz metod statystycznych w opracowaniu wynikéw badan cz. 2.

12-15. Prezentacja wynikdw pracy dyplomowe;j.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w

Seminarium dyskusji

100.00%

Sylabusy 173 /198



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska Ill (ZJZPR)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI4B.1588698859.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Celem przedmiotu jest realizacja badan zwigzanych z tematem pracy magisterskiej, przedmiot dostosowany jest
indywidualnie dla kazdego studenta
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zagadnienia z zakresu systemdw zarzadzania jakoScig NZ P7S WGO2 Obserwacja pracy
Wi i bezplggzenstwem Zywnosci oraz nowoczesnych NZ P7S WGO3. studenta, Praca
techniki i technologii stosowanych w produkcji NZ P7S WGO5 dvolomowa
i analizie zywnosci; - 7= yp
Sylabusy 174 /198



W2

W3

zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby
weryfikacji metod analitycznych i systeméw
zarzadzania jakoscig;

pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci
przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady
korzystania z zasobdw informacji patentowej

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu
realizowanej pracy magisterskiej i

potrafi zastosowac nowoczesne techniki analityczne
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu

dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody
statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan
wiasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy
w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych
badan

etycznego podejscia do prowadzonych prac
badawczych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07,
NZ_P7S_WK09

NZ_P7S_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_KK02

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przeprowadzenie badan literaturowych

Przeprowadzenie badan

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin
80

Liczba godzin
40

Liczba godzin
55

Tresci programowe

Tresci programowe

30

10

15

25

Obserwacja pracy
studenta, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Praca
dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Obserwacja pracy

studenta

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.5

ECTS
2.0

Formy prowadzenia

zajec
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1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Cwiczenia laboratoryjne | Obserwacja pracy studenta, Praca dyplomowa | 100.00%

Wymagania wstepne

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,
technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscig
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska Ill (ZJZPZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiNoZNZJS.MI4B.5db97ceela75d.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Celem przedmiotu jest realizacja badan zwigzanych z tematem pracy magisterskiej, przedmiot dostosowany jest
indywidualnie dla kazdego studenta
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zagadnienia z zakresu systemdw zarzadzania jakoScig NZ P7S WGO2 Obserwacja pracy
Wi i bezplggzenstwem Zywnosci oraz nowoczesnych NZ P7S WGO3. studenta, Praca
techniki i technologii stosowanych w produkcji NZ P7S WGO5 dvolomowa
i analizie zywnosci; - 7= yp
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W2

W3

zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby
weryfikacji metod analitycznych i systeméw
zarzadzania jakoscig;

pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci
przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady
korzystania z zasobdw informacji patentowej

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu
realizowanej pracy magisterskiej i

potrafi zastosowac nowoczesne techniki analityczne
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu

dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody
statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan
wiasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy
w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych
badan

etycznego podejscia do prowadzonych prac
badawczych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07,
NZ_P7S_WK09

NZ_P7S_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_KK02

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przeprowadzenie badan literaturowych

Przeprowadzenie badan

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin
80

Liczba godzin
40

Liczba godzin
55

Tresci programowe

Tresci programowe

30

10

15

25

Obserwacja pracy
studenta, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Praca
dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Obserwacja pracy

studenta

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.5

ECTS
2.0

Formy prowadzenia

zajec
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1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Cwiczenia laboratoryjne | Obserwacja pracy studenta, Praca dyplomowa | 100.00%

Wymagania wstepne

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,
technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscig
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe IlI (ZJZPZ)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBIiN0oZNZJS.MI4B.5df0eb8ceal2b.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest analiza, opracowanie i prezentacja aktualnego stanu wiedzy, zatozen oraz projektu,

Cl bedacego tematem pracy magisterskiej
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kler::zkeo'nlae ;zekty Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
typowe technologie otrzymywania réznych produktéw NZ P7S WG02 Aktywnos¢ na zajeciach,
w1 zywnosciowych i ich wptyw na ich jako$¢ oraz metody NZ_P7S_W605' Referat, Prezentacja,

oceny jakosci zywnosci Udziat w dyskusji
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W2 metody rozwigzywania probleméw magisterskich
z zakresu zarzadzania jakoscia i analizy zywnosci
W3 zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane

z kierunkiem zarzadzanie jakoscia i analiza zywnosci

Umiejetnosci - Student potrafi:

U1 wyszukiwac i zrozumiec informacje pochodzace
z roznych Zrédet

dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie
przetwarzania zywnosci oraz metody i techniki analizy
Zywnosci i zarzadzania jakoScig i bezpieczenstwem
ZyWnosci

u2

samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
wykorzystujac dostepne dane literaturowe

Z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowad
je publicznie i dyskutowad

u3

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania
wiedzy o0 nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania

K1 RS . A . o '
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy
ZyWnosci

K2 myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy

NZ_P7S_WG04,
NZ_P7S_WG06

NZ_P7S_WKO07

NZ_P7S_UWO03,
NZ_P7S_UW05

NZ_P7S_UWO1,
NZ_P7S_UWO04,
NZ_P7S_UWO7

NZ_P7S_UKO08,
NZ_P7S_UO10

NZ_P7S_KK02,
NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KO03

Bilans punktéw ECTS

Forma aktywnosci studenta
Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej
Przygotowanie prezentacji/referatu

Gromadzenie i studiowanie literatury

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Liczba godzin

80

Liczba godzin

35

Liczba godzin

30

Tresci programowe

Sylabusy

30

15

30

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Referat, Prezentacja

Aktywnos¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Aktywnos$¢ na zajeciach,
Referat, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.2

ECTS
1.0

181/198



Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec

1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkéw
zaliczenia przedmiotu

2-6. Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy

1. dyplomowej cz. 1 Cwiczenia laboratoryjne

7-11.Prezentacje studentdw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej oraz metod statystycznych w opracowaniu wynikéw badan cz. 2.

12-15. Prezentacja wynikdw pracy dyplomowej

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w

Cwiczenia laboratoryjne dyskusji

100.00%

Wymagania wstepne

operacje jednostkowe w przetwarzaniu i utrwalaniu zywnosci, zasady wdrazania i funkcjonowania systemoéw zarzadzania
jakoscia i bezpieczehstwem zywnosci, metody/techniki analizy zywnosci, warunki ich stosowania i sposoby walidacji
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Jezyk rosyjsKki

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- ND00000ONZJ00S.MI4J0.1051.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia (magister inzynier) Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Jezyki obce

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia e-learning: 4, Jezyk obcy (lektorat): 26

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cele Zapoznanie studentéw z tresciami nauczania wymaganymi na danym poziomie nauki jezyka rosyjskiego

Cl w celu osiggniecia przez studenta odpowiednich kompetencji jezykowych.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Umiejetnosci - Student potrafi:
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ul

Forma aktywnosci studenta

postugiwac sie stownictwem ogdlnym oraz
wymaganymi na danym poziomie zwrotami
idiomatycznymi, stosowac zasady gramatyki

na danym poziomie jezykowym, zrozumiec
wypowiedzi zwigzane z tematami okreslonymi dla
danego poziomu, przygotowacé wypowiedzZ pisemna NZ_P7S_UK09
zgodna z wymaganiami na danym poziomie,
przeczytac ze zrozumieniem teksty niespecjalistyczne
na danym poziomie jezykowym, porozumiewac sie
zgodnie z wymaganiami przypisanymi do danego
poziomu zaawansowania

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia e-learning

Jezyk obcy (lektorat)

Konsultacje

Przygotowanie do zajec

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 32

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze

praktycznym 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Tresci programowe

Tresci programowe

Tresci programowe sg realizowane w oparciu o odpowiednie podreczniki kursowe.

Szczegdtowy zakres zagadnien dostepny jest na stronie SJOINHS.

Cwiczenia e-learning

Liczba godzin

4

26

28

Tresci programowe sg czeSciowo realizowane w oparciu o odpowiednie tresci e-

learningowe.

Obserwacja pracy
studenta, Kolokwium

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS

ECTS
1.1

ECTS

Formy prowadzenia
zajec

Jezyk obcy (lektorat)

Cwiczenia e-learning
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Konwersatorium jezykowe, Cwiczenia

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu
Cwiczenia e-learning Obserwacja pracy studenta 10.00%
Jezyk obcy (lektorat) Obserwacja pracy studenta, Kolokwium | 90.00%

Dodatkowy opis

Informacje dodatkowe

Student uczy sie wybranego jezyka przez 4 semestry, aby podejs¢ do egzaminu pisemnego i ustnego na poziomie min. B2.
Student moze uczy¢ sie wybranego jezyka na poziomie nizszym niz B2 przez 3 semestry, jednak na 4 semestrze musi
uczeszczad na kurs na poziomie min. B2.

Opis poziomoéw biegtosci jezykowej wedtug Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego (ESOK])

POZIOM Al

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie i potrafi stosowaé wyuczone,
potoczne wyrazenia i budowad bardzo proste wypowiedzi stuzgce zaspokajaniu konkretnych
potrzeb zycia codziennego. Potrafi przedstawiac siebie i innych. Potrafi zadawac¢ pytania
dotyczace zycia prywatnego, miejsca zamieszkania, znajomych i posiadanych rzeczy oraz
odpowiada¢ na podobne pytania. Potrafi prowadzi¢ prostg rozmowe pod warunkiem, ze
rozmdéwca méwi wolno i wyraznie oraz jest gotowy stuzy¢ pomoca.

POZIOM A2

Osoba postugujaca sie jezykiem na tym poziomie rozumie wypowiedzi i czesto uzywane
wyrazenia zwigzane z najistotniejszymi sprawami ( np.: podstawowe informacje dotyczace
rozméwcy, jego rodziny, zakupéw, otoczenia, pracy).Potrafi porozumiewac sie w typowych,
prostych sytuacjach komunikacyjnych, wymagajacych jedynie bezposredniej wymiany zdanh
na tematy znane i powtarzajgce sie. Potrafi w prosty sposéb opisywac Srodowisko z ktdrego
sie wywodzi i bezposrednie otoczenie, a takze wypowiadad sie w sposdb bardzo prosty na
tematy zwigzane z najwazniejszymi potrzebami.

POZIOM B1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w jasnych, standardowych wypowiedziach, ktére dotycza znanych jej
spraw i zdarzen typowych dla pracy, szkoty, czasu wolnego etc. Potrafi radzi¢ sobie w
typowych sytuacjach zwigzanych z podréza do kraju, w ktérym uzywa sie danego jezyka.
Potrafi tworzy¢ proste, spdjne wypowiedzi ustne i pisemne na tematy, ktére sg jej znane badz
ja interesuja. Potrafi opisywac wydarzenia i doswiadczenia osobiste oraz plany, projekty i
marzenia dotyczace przysztosci.

POZIOM B2

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie rozumie znaczenie gtéwnych watkéw
przekazu zawartego w ztozonych tekstach na tematy konkretne i abstrakcyjne, oraz potrafi
zrozumied dyskusje z uzyciem jezyka specjalistycznego, jesli dotyczy tematyki zawodowej.
Potrafi porozumiewac sie na tyle ptynnie i spontanicznie, by prowadzi¢ normalng rozmowe z
rodzimym uzytkownikiem jezyka, bez szczegdlnego wysitku dla ktérejkolwiek ze stron.
Potrafi formutowac jasne i szczegétowe wypowiedzi ustne lub pisemne dotyczace wielu
tematdw oraz wyrazi¢ swoje stanowisko w sprawach bedacych przedmiotem dyskusji,
przedstawiajgc wady i zalety réznych rozwigzan.

Sylabusy 185/198



POZIOM C1

Osoba postugujgca sie jezykiem na tym poziomie potrafi zrozumie¢ wymagajace, obszerne
teksty dotyczace bardzo réznorodnych tematéw. Czytajac i stuchajgc potrafi zrozumie¢ nie
tylko podstawowy komunikat, ale takze podteksty, znaczenia ukryte i nastawienie autora
tekstu. Potrafi wypowiadac sie ptynnie, szybko i swobodnie dobierajac wtasciwe
sformutowania. Skutecznie i swobodnie potrafi postugiwac sie jezykiem w kontaktach
towarzyskich i spotecznych, edukacyjnych badz zawodowych. Potrafi formutowad przejrzyste,
dobrze skonstruowane, szczegétowe wypowiedzi pisemne dotyczace szerokiego zakresu
tematéw postugujac sie regutami gramatycznymi oraz narzedziami jezykowymi stuzagcymi
organizacji wypowiedzi ustnej oraz pisemnej w sposéb wskazujgcy na bardzo dobre
opanowanie jezyka.

http://www.sjo.agh.edu.pl/dane/ESOK].pdf

Wymagania wstepne

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0,Al

A2 -> Al A2
Bl ->A2,B1
B2 -->Bl1, B2
Cl ->B2,C1

Wymagania wstepne
Wymagana jest znajomos¢ jezyka na odpowiednim poziomie.
Poziom grupy Poziom wyjsciowy

Al ->0, Al
A2 —->Al, A2
B1 -> A2, Bl
B2 ->B1, B2
c1 ->B2,C1
Sylabusy

186 /198



UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Coaching

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
wszystkie 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- UPWrWS.1loFHS.1580284806.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1, Semestr 2, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 3, Semestr 4 2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Cl Zapoznanie studentéw z terminologia.

C2 Wyktady przyblizajg coaching jako zjawisko i prezentujg specyfike pracy coacha.

C3 Wyktad wprowadza techniki, narzedzia i modele coachingowe.

ca Studenci ¢wiczg strategie coachingowe oraz dokonuja - wg instrukcji wyktadowcy - samooceny, przyblizajgc sie

do osiggniecia waznych celéw zyciowych i zawodowych.

Efekty uczenia sie dla przedmiotu

Kierunkowe efekty

Kod Efekty uczenia sie w zakresie P
uczenia sie

Metody weryfikacji
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Wiedzy - Student zna i rozumie:

Wi Zna podstawowa terminologie, stosowang w naukach
humanistycznych i spotecznych;

mechanizmy pozyskiwania informacji z zakresu
W2 X
tematyki kursu;

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul wspotpracowad w grupie, przyjmujgc w niej rézne role;

u2 doksztatcac sie przez cate zycie;

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 myslec i dziata¢ kreatywnie;

Bilans punktow ECTS

Forma aktywnosci studenta
Wyktad

Przygotowanie do zajec
Przygotowanie prezentacji/referatu

Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 60

Liczba godzin

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela 30

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Lp. Tresci programowe

Coaching - znaczenie. Charakterystyka pracy coacha. Réznice pomiedzy life
coachingiem i business coachingiem. Proces coachingu. Jak pracuje coach:

30

10

10

10

1. budowanie relacji z Klientem (zaufanie i komunikacja). Narzedzia w coachingu -
zastosowanie w praktyce. Ewaluacja i etyka pracy coacha. Studia przypadkéw -

praca indywidualna z klientem/studentem. Repetytorium.

Sylabusy

Zaliczenie ustne, Projekt,
Aktywnos¢ na zajeciach,
Prezentacja, Udziat w
dyskusji

Zaliczenie ustne, Projekt

Projekt, Obserwacja
pracy studenta

Projekt, Obserwacja
pracy studenta,
Aktywnos$¢ na zajeciach,
Udziat w dyskusji

Zaliczenie ustne,
Obserwacja pracy
studenta, Aktywnos¢ na
zajeciach, Prezentacja,
Udziat w dyskusji

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
2.0

ECTS
1.0

Formy prowadzenia
zajec

Wyktad
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Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Film dydaktyczny, Gra dydaktyczna, Metoda problemowa, Metoda projektéw, Metoda sytuacyjna, Praca
w grupie, Dyskusja, Wyktad

Udziat procentowy
Aktywnosci Metody zaliczenia w ocenie tacznej
przedmiotu

Zaliczenie ustne, Projekt, Obserwacja pracy studenta, Aktywnos¢

Wykiad na zajeciach, Prezentacja, Udziat w dyskus;ji

100.00%

Wymagania wstepne

0Ogdlna wiedza ze szkoty Sredniej;
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Seminarium dyplomowe Ill (CHAZ)

Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI4B.1588699067.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne
Nie

Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Seminarium: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Celem przedmiotu jest opracowanie wynikéw realizowanej pracy magisterskiej zgodnie z wytycznymi

Cl obowiazujacymi na WBiNoZ
2 celem przedmiotu jest umiejetno$¢ prezentacji i dyskusji dotyczacej realizacji badan wtasnych i uzyskanych
wynikéw
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie

Wiedzy - Student zna i rozumie:
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metody oceny jakosci zywnosci oraz technologii Aktywnos$¢ na zajeciach,

W1 otrzymywania réznych produktdw zywnosciowych i ich mé—gg—wggg Referat, Prezentacja,
wptywu ksztattowanie jakosci produktéw finalnych - 7= Udziat w dyskusji
metody rozwigzywania probleméw magisterskich NZ_P7S_WGO04, Aktywnost na zajeqach,

W2 U 2 L Referat, Prezentacja,

z zakresu zarzadzania jakosScia i analizy zywnosci, NZ_P7S_WG06 . .
Udziat w dyskusji
zagadnienia prawne i spoteczne zwigzane Aktywnos¢ na zajeciach,

W3 NZ_P7S_WKO07 Referat, Prezentacja,

z kierunkiem zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci Udziat w dyskusji

Umiejetnosci - Student potrafi:

wyszukiwac i zrozumiec informacje pochodzace NZ_P7S_UWO03, .
ul 7 réznych zrodet NZ_P7S_UWO05 Referat, Prezentacja
dobierac i wykorzystywac odpowiednie technologie NZ P7S UWO1
u2 przetw:‘ar.z.anla Zywnosci oraz mgtody |_techr)|k| analizy NZ_P7S_UWO04, Referat, Prezentacja
Zywnosci i zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem NZ P7S UWO07
ZyWwnosci - 0=
samodzielnie opracowac zagadnienie projektowe
U3 wykorzystujgc dostepne dane literaturowe NZ_P7S_UKO0S8, Referat, Prezentacja

z poszanowaniem praw autorskich oraz zaprezentowac¢ | NZ_P7S_UO10
je publicznie i dyskutowad

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

krytycznej oceny wtasnej wiedzy i aktualizowania Aktywnos¢ na zajeciach,

K1 wiedzy o nowe osiggniecia z dziedziny zarzadzania NZ_P7S KKO02, Referat. Prezentacia
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci oraz analizy NZ _P7S KO04 o acja,
. . Udziat w dyskusji
ZYyWNOSCi
Aktywnos¢ na zajeciach,
K2 myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy NZ_P7S_KOO03 Referat, Prezentacja,

Udziat w dyskusji

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . s
na zrealizowane aktywnosci

Seminarium 30
Przygotowanie prezentacji/referatu 15
Konsultacje 5
Gromadzenie i studiowanie literatury 30
taczny nakiad pracy studenta Liczbasgodzin Eggs
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela Liczba3godzin Ef12'S

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Tresci programowe

Lp. Tresci programowe Fo_rn}y prowadzenia
zajec
1. Okreslenie wymagan dotyczacych przygotowania prezentacji oraz warunkdéw
zaliczenia przedmiotu
2-6. Prezentacje studentéw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej cz. 1 L
1. Seminarium

7-11.Prezentacje studentdw dotyczace realizacji i stopnia zaawansowania pracy
dyplomowej oraz metod statystycznych w opracowaniu wynikéw badan cz. 2.

12-15. Prezentacja wynikdw pracy dyplomowe;j.

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza tekstéw, Pokaz/demonstracja, Dyskusja

Udziat procentowy w ocenie

Aktywnosci Metody zaliczenia tacznej przedmiotu

Aktywnos¢ na zajeciach, Referat, Prezentacja, Udziat w

Seminarium dyskusji

100.00%
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Komunikacja w biznesie
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow Cykl ksztatcenia
wszystkie 2021/22
Specjalnos¢ Kod przedmiotu

- UPWrWS.lloFHS.5e26dc1cla332.21

Jednostka organizacyjna Jezyki wyktadowe

Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu Polski

Poziom studiow Obligatoryjnos¢

studia drugiego stopnia Fakultatywny

Forma studiow Blok zajeciowy

Stacjonarne Przedmioty humanistyczno-spoteczne

Profil studiow Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
og6lnoakademicki Nie

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okresy Forma zaliczenia Liczba
Semestr 1, Semestr 2, Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
Semestr 3, Semestr 4 2.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢

Wyktad: 30

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Przedmiot ma na celu wyposazenie studentéw w podstawowg wiedze i umiejetnosci z zakresu komunikowania

Cl w dziatalnosci biznesowej - interpersonalnego, grupowego i medialnego.
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
Kod Efekty uczenia sie w zakresie Kierunkowe efekty Metody weryfikacji

uczenia sie
Wiedzy - Student zna i rozumie:

zagadnienia spoteczne i humanistyczne oraz potrafi
wskaza¢ zwigzki miedzy naukami humanistycznymi
i spotecznymi oraz rolniczymi, leSnymi,
weterynaryjnymi i przyrodniczymi.

W1 Kolokwium
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Umiejetnosci - Student potrafi:
Ul analizowac i interpretowad zjawiska spoteczne. Kolokwium
Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1 utrwalania potrzeby uczenia sie przez cate zycie. Kolokwium

Bilans punktéw ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Forma aktywnosci studenta . Y :
na zrealizowane aktywnosci

Wyktad 30
Przygotowanie do egzaminu/zaliczenia 10
Gromadzenie i studiowanie literatury 10
taczny nakiad pracy studenta Llczbasgodzm EZCT)S
Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela L|czba3godzm Ef.:;s

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Tresci programowe

Formy prowadzenia

Lp. Tresci programowe zajec
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1. Podstawowe pojecia z zakresu komunikacji w biznesie, modele i zasady
skutecznej komunikacji, kompetencja komunikacyjna (2h).

2. Budowanie marki osobistej za posrednictwem komunikacji werbalnej i
niewerbalnej (2h).

3. Dokumenty aplikacyjne jako narzedzie komunikowania sie z potencjalnym
pracodawcg (2h).

4. Skuteczna autoprezentacja podczas rozmowy kwalifikacyjnej (2h).

5. Rola savoir vivre'u w budowaniu marki osobistej - zwroty grzecznosciowe,
precedencja, kultura osobista (2h).

6. Komunikacja w zespole zadaniowym (2h)

7. Audyt komunikacyjny jako narzedzie diagnozowania proceséw komunikowania
1. w organizacji (2h) Wyktad

8. Rozwigzywanie sytuacji trudnych w bezposrednich interakcjach, techniki
asertywnej komunikacji (2h).

9. Prowadzenie negocjacji biznesowych, typy negocjacji, strategie i techniki
negocjacji (2h).

10. Komunikacja w procesie kierowania zespotem pracowniczym (2h).
11. Zasady wystgpien publicznych (2h).

12. Komunikowanie sie z mediami (2h).

13. Planowanie i realizacja kampanii komunikacyjnych (2h).

14. Zarzgdzanie komunikacjg w sytuacjach kryzysowych (2h).

15. Repetytorium (2h).

Informacje rozszerzone

Metody nauczania:

Analiza przypadkéw, Burza mdzgdéw, Film dydaktyczny, Gra dydaktyczna, Praca w grupie, Dyskusja, Wyktad

Aktywnosci Metody zaliczenia Udziat procentowy w ocenie tacznej przedmiotu

Wyktad Kolokwium 100.00%

Dodatkowy opis

Zgodnie ze specyfikg pracy z bardzo licznymi grupami wyktadowymi w ramach ogélnouczelnianych kurséw humanistyczno-
spotecznych: kohicowa ocena z kursu stanowi sktadowg punktacji w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych,
weryfikowanych podczas sprawdzianu pisemnego. Sprawdzian pisemny zawiera pytania: A) odtwdrcze - sprawdzajace
przyswojenie przez studenta podstawowych informacji, B) problemowe - oceniajace umiejetnosci i kompetencje spoteczne.
Wymagany poziom niezbedny do zaliczenia przedmiotu: 51%.

Wymagania wstepne

Pozytywna ocena z zaliczenia z co najmniej jednego przedmiotu humanistycznego w ramach toku studiéw.
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UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

Pracownia magisterska Ill (CHAZ)
Karta opisu przedmiotu

Informacje podstawowe

Kierunek studiow
zarzadzanie jakoscig i analiza zywnosci

Specjalnos¢

Jednostka organizacyjna
Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci

Poziom studiéw
studia drugiego stopnia (magister inzynier)

Forma studiow
Stacjonarne

Profil studiow
og6lnoakademicki

Cykl ksztatcenia
2021/22

Kod przedmiotu
WBiN0oZNZJS.MI4B.1588699153.21

Jezyki wyktadowe
Polski

Obligatoryjnos¢
Obowigzkowy

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe

Przedmiot powiazany z badaniami naukowymi
Tak

Przedmiot ksztattujacy umiejetnosci praktyczne

Nie
Okres Forma zaliczenia Liczba
Semestr 3 Zaliczenie na ocene punktéw ECTS
3.0
Forma prowadzenia i godziny zaje¢
Cwiczenia laboratoryjne: 30
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
c1 Celem przedmiotu jest realizacja badan zwigzanych z tematem pracy magisterskiej, przedmiot dostosowany jest
indywidualnie dla kazdego studenta
Efekty uczenia sie dla przedmiotu
- . Kierunkowe efekty R
Kod Efekty uczenia sie w zakresie uczenia sie Metody weryfikacji
Wiedzy - Student zna i rozumie:
zagadnienia z zakresu systemdw zarzadzania jakoScig NZ P7S WGO2 Obserwacja pracy
Wi i bezplggzenstwem Zywnosci oraz nowoczesnych NZ P7S WGO3. studenta, Praca
techniki i technologii stosowanych w produkcji NZ P7S WGO5 dvolomowa
i analizie zywnosci; - 7= yp
Sylabusy 196 /198



W2

W3

zasady planowania eksperymentéw oraz sposoby
weryfikacji metod analitycznych i systeméw
zarzadzania jakoscig;

pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci
przemystowej i prawa autorskiego oraz zasady
korzystania z zasobdw informacji patentowej

Umiejetnosci - Student potrafi:

ul

u2

u3

zaplanowac i przeprowadzi¢ doswiadczenia z zakresu
realizowanej pracy magisterskiej i

potrafi zastosowac nowoczesne techniki analityczne
do okreslenia efektywnosci prowadzonego procesu

dobierac i odpowiednio wykorzystywa¢ metody
statystyczne w celu opracowania uzyskanych wynikéw

Kompetencji spotecznych - Student jest gotéw do:

K1l

K2

K3

Forma aktywnosci studenta

uwzgledniania priorytetéw stuzgcych realizacji zadan
wiasnych oraz prawnej ochrony wtasnosci
intelektualnej i przemystowej oraz praw pokrewnych

wykazania aktywnej i odpowiedzialnej postawy
w rozwigzywaniu probleméw w zakresie prowadzonych
badan

etycznego podejscia do prowadzonych prac
badawczych

NZ_P7S_WG04

NZ_P7S_WKO07,
NZ_P7S_WK09

NZ_P7S_UO10,
NZ_P7S_UW07

NZ_P75_UWO1,
NZ_P7S_UWO04

NZ_P7S_UWO06

NZ_P7S_KK02

NZ_P7S_KO04

NZ_P7S_KRO5

Bilans punktéw ECTS

Cwiczenia laboratoryjne

Konsultacje dotyczace pracy dyplomowej

Przeprowadzenie badan literaturowych

Przeprowadzenie badan

taczny nakiad pracy studenta

Zajecia z bezposrednim udziatem nauczyciela

Naktad pracy zwiazany z zajeciami o charakterze
praktycznym

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut

Lp.

Sylabusy

Liczba godzin
80

Liczba godzin
40

Liczba godzin
55

Tresci programowe

Tresci programowe

30

10

15

25

Obserwacja pracy
studenta, Praca
dyplomowa

Obserwacja pracy
studenta, Praca
dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Praca dyplomowa

Obserwacja pracy

studenta

Obserwacja pracy
studenta

Obserwacja pracy
studenta

Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane aktywnosci

ECTS
3.0

ECTS
1.5

ECTS
2.0

Formy prowadzenia

zajec
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1. Program dostosowany indywidualnie do kazdego studenta Cwiczenia laboratoryjne

Informacje rozszerzone
Metody nauczania:
Dyskusja, Udziat w badaniach, Cwiczenia

Udziat procentowy w ocenie tacznej

Aktywnosci Metody zaliczenia przedmiotu

Cwiczenia laboratoryjne | Obserwacja pracy studenta, Praca dyplomowa | 100.00%

Wymagania wstepne

chemia nieorganiczna i organiczna, biochemia, mikrobiologia ogdlna i zywnosci, chemia zywnosci, analiza zywnosci,
technologie procesowe, systemy zarzadzania jakoscig
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